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Crisi ortofrutta:
aggregare per crescere

di Gianluca Bagnara

(Con lauspicio di alimentare un
dibattito costruttivo sul tema,
ospitiamo lintervento dell'as-
sessore all'Agricoltura della
Provincia di Forli-Cesena.)

In ltalia, da una analisi
dei bilanci delle imprese di
lavorazione e commercializ-
zazione emerge che, a diffe-
renza di Francia e Spagna,
negli ultimi 10 anni il settore
dell'ortofrutta ha puntato piu
sulla crescita dimensionale
(crescita del fatturato) e
meno sulla differenziazione
di mercato (misurata dalla
redditivita delle vendite).
Questo ha comportato, prin-
cipalmente, una pit debole
strategia di differenziazione
e segmentazione sui mer-
cati, messa bene in eviden-
za dal raffronto tra la produ-
zione francese, posizionata
Su prezzi piu elevati rispetto
a quella italiana e spagnola,
ma con una forte riduzione
nel tempo della loro produ-
zione e esportazione.

Per colmare questi tipi di
gap competitivi, resi ancor piu
profondi dalle differenze in
termini di costi di produzione,
nel Nord Europa le cooperati-
Ve si stanno muovendo verso
un modello che tende a sepa-
rare la funzione di organizza-
zione della produzione, piu
legata al territorio e al rappor-
to con il produttore, dalla fase
logistica e soprattutto com-
merciale, aggregata in base
al mercato. Negli Usa invece
la tendenza e quella di utiliz-
zare societa partecipate che
attraggano capitali attraverso
azioni ai propri soci e al pub-
blico, le cosiddette “cooperati-
ve di nuova generazione”.
Anche in Italia si rende indi-
spensabile una ristrutturazio-
ne del sistema, indirizzata
verso la specializzazione
della struttura aggregata e I'in-
tegrazione verticale della filie-
ra nei segmenti a maggior
valore aggiunto.

(segue a pag.5)
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La resilienza delle cooperative ravennati

egno positivo per
il bilancio econo-
mico della coope-

razione ravennate: con
oltre 5 milioni di euro di fat-
turato (+6%), e piu di
25mila occupati (+0,7%)
Confcooperative, Legacoop
e Agci insieme hanno dimo-
strato di saper dare una
risposta concreta a questa
crisi.

L'A.C.l. (Alleanza delle
Cooperative Italiane) raven-
nate ha reso pubblici i pro-
pri dati economici relativi
all'lanno 2010 nel convegno
tenutosi presso I'Hotel
Cube di Ravenna il 21 otto-
bre scorso.

(Segue a pag. 3)

Ravenna, 21 ottobre: i presidenti delle tre centrali cooperative, Raffaele Gordini, di Confcooperative (al centro)
e, ai lati, Giovanni Monti (Legacoop) e Pino Morgagni (Agci) al tavolo dei relatori.

Dopo le dichiarazioni del presidente nazionale Coldiretti, il mondo cooperativo spiega i risvolti della crisi dell’ortofrutta

Attacco a

11 on riesco ad
accettare
quando, in

maniera strumentale, si
prende in giro la gente rac-
contando delle cose non
vere. La crisi della frutta
2011 non si risolve mandan-
do a casa consiglieri e diret-
tori delle cooperative come
se fossero ladri. Il mercato
ha delle regole di domanda
e offerta che non si cambia-
no, bisogna intervenire, se
possibile, per correggerle.”

3 cooperazione: inutile “caccia alle stregne’

Usa queste parole
Secondo Ricci, presidente
di Caviro, per commentare
le espressioni che il presi-
dente nazionale di Coldiretti,
Sergio Marini, ha indirizza-
to al movimento cooperativo
lo scorso 5 ottobre nel corso
dell'inaugurazione del Mac-
frut di Cesena.

In merito alla crisi del
settore ortofrutticolo il pre-
sidente di Coldiretti ha
scelto di puntare il dito con-
tro il movimento cooperati-

vo colpevole, a suo dire, di
totale incapacita per non
essere stato in grado di
contrastare una crisi dal
respiro globale:

“Riconosco a questa mia
organizzazione di avere svol-
to e di svolgere un grande
ruolo di indirizzo, di assisten-
za, di tutela del mondo agri-
colo - continua Ricci -. Molti
dipendenti, molti presidenti
sono motivati ed impegnati in
guesto ruolo sociale.

(Segue a pag. 3)

Una manifestazione unitaria dei produttori agricoli del
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Risultati positivi per la cooperativa leader del settore ortofrutticolo. Drei: “Incomprensibili le accuse di Coldiretti”

Agrintesa presenta Il bilancio ai soci

E pari a 85 milioni di
euro la cifra che Agrintesa é
riuscita a liquidare ai propri
soci per la sola ortofrutta in
chiusura del suo bilancio.
Un segnale positivo, in
netto aumento rispetto
all'anno precedente, che
considerato insieme al risul-
tato del volume di affari, pari
a 235,5 milioni di euro, con-
ferma Agrintesa come
cooperativa leader nel set-
tore ortofrutticolo.

"Le 4 assemblee com-
prensoriali di Agrintesa,
durante le quali la coopera-
tiva presenta il bilancio ai
propri soci, sono sempre
momenti molto partecipati -
spiega Raffaele Drei, presi-
dente della cooperativa -. In
queste ultime, tenutesi ad
ottobre, oltre al bilancio
abbiamo presentato ai
nostri soci i risultati di liqui-
dazione della vendemmia
2010. Riteniamo di essere
riusciti a dare una buona
liquidazione del prodotto, il
15% in piu rispetto ai valori
vendemmiali con quotazioni
in controtendenza con |l
trend degli ultimi anni,
durante i quali si erano regi-
strati prezzi insoddisfacenti.
E grazie alla forza della
cooperativa che riusciamo a
garantire questo plusvalore
ai nostri soci."

Come sta andando il
mercato del vino?

"Per l'uva si e verificata
una flessione della produ-
zione pari all8% a livello
nazionale a causa di una
vendemmia scarsa, la piu
carente degli ultimi dieci
anni. Si registrano fortissime
tensioni di mercato: siamo
di fronte ad incrementi di
prezzo molto sostanziosi.
Dobbiamo perd dimostrarci
prudenti, senza dimenticare
che il vino & un prodotto che
va giocato nell'arco dei 12
mesi, per cui i bilanci si trar-
ranno alla fine dell'anno.
Owviamente cid non toglie
che le prospettive siano
davvero molto positive."

Tornando alle assem-
blee, quali sono gli altri
aspetti emersi dal vostro
bilancio?

"Sicuramente il conteni-
mento dei costi della coope-
rativa, obiettivo raggiunto

grazie al nuovo piano indu-
striale e nonostante gli
aumenti registrati (imballi,
energia, costo orario della
manodopera) nella nostra
attivita di trasformazione e
lavorazione dei prodotti.
Abbiamo comunque evi-
denziato la possibilita di un
ulteriore riduzione dei costi,
grazie all'utilizzo delle
nuove attrezzature ed alla
loro concentrazione nel
nuovo magazzino di Bagna-
cavallo, punta di diamante
di una riorganizzazione
complessiva che ha coin-
volto tutto il processo pro-
duttivo all'interno della
cooperativa. A proposito del
nuovo stabilimento é stato
mostrato l'impatto del nuovo
investimento sul  futuro
conto economico e i forti
recuperi di costi realizzabili
ed in parte gia oggi toccati
con mano nell'applicazione
del piano complessivo."”

Ci sono forti polemi-
che su come le cooperati-
ve usano lerisorse prove-
nienti dall'Ocm frutta.
Avete affrontato anche
questo argomento?

"Si, ne abbiamo parlato
molto e in maniera traspa-
rente. Sono stati illustrati
tutti i dati in maniera appro-
fondita sapendo che su
questi temi oggi c'e una
forte tensione ed una forte
strumentalizzazione da
parte di chi addita le coope-
rative come coloro che
usano male queste risorse.
Agrintesa ha aumentato le
risorse destinate ai propri
soci e recentemente ha
messo a disposizione fondi
per la messa in posa delle
reti antigrandine e antipiog-
gia. Oltre alla liquidazione
sui prodotti Agrintesa ha
finanziato le aziende socie
per circa 3 milioni di euro
all'anno a fondo perduto.”

Che cosa hadadirein
merito alle accuse lancia-
te da Coldiretti alla coope-
razione durante l'ultimo
Macfrut?

"Sinceramente non
comprendo la polemica. La
cooperativa Agrintesa  si
sente estranea da quanto
affermato dal presidente
Marini  durante  alcuni
momenti di approfondimen-

to del Macfrut 2011: la
cooperazione € stata accu-
sata di avere costi troppo
alti nell'ortofrutta e di avere
pesanti responsabilita nella
situazione di crisi dell'intero
settore. Ritengo che la crisi
ortofrutticola sia oggi deva-
stante in tutta Europa e
richieda impegno ad ogni
livello. In conseguenza di
cio anche la cooperazione
deve porsi il problema di
cosa fare di piu per i propri
associati e cosa cambiare
per adeguarsi a tale situa-
zione mettendosi in discus-
sione. Non si pudo pero
accettare che qualcuno si
disimpegni in modo banale
e fin troppo facile addos-
sando ogni responsabilita a
quel poco di sistema orga-
nizzato che oggi esiste in
un settore drammaticamen-
te disorganizzato e senza
governo dell'offerta dei pro-
pri prodotti. Si & parlato di
costi intorno ai 45 centesi-

Faenza, sala Zanelli, 20 ottobre: moltissimi soci sono intervenuti ad una delle
assemblee di Agrintesa, nelle quali era all’ordine del giorno I'approvazione del
bilancio 2010. Si e parlato anche di vendemmia e delle accuse della Coldiretti alle

cooperative.

mi, parametro che non
riscontriamo nella nostra
cooperativa. Rimaniamo, su
questi e su altri temi, sem-
pre aperti al confronto ma ci

dispiace riscontrare in Col-
diretti, proprio in questi
momenti, una lettura parzia-
le delle problematiche che
sta attraversando I'ortofrut-

ta, settore nel quale c'é
molto lavoro da fare e dove
nessuno pud o deve chia-
marsi fuori."

Ilaria Florio

Romagna.

mento.

progetto commissionato dal Dipartimento di Eco- R

da cui sono state fatte “altre” elaborazioni.

sti rappresentano il compendio delle varie situa-
zioni riscontrate, le cui realta presentano diversi
elementi tra loro non omogenei. Essi riguardano
specificatamente i quantitativi mediamente lavo-
rati, il grado di sfruttamento degli impianti, le
attrezzature presenti e il loro livello di automazio-
ne, la situazione economico e sociale nella quale
e inserita la struttura, I'organizzazione commer-
ciale, le tipologie di confezionamento, ecc.
Elementi, quindi, di disomogeneita sia tra i
territori, sia tra le imprese della stessa regione,
da cui risultano indicazioni macro che possono,
in qualche misura, essere anche accostate ai
dati di singole strutture per un loro approfondi-

Costi medi di condizionamento di pesche e nettarine

Il rapporto del CSO

A lato pubblichiamo i dati integrali, senza
alcuna ulteriore elaborazione, contenuti nell’ulti-
ma relazione prodotta dal Centro Servizi Ortofrut-
ticoli (2009) sull’argomento, dal titolo ‘Costi,
prezzi, e competitivita nella filiera peschicola:
un’analisi sui maggiori sistemi produttivi europei’;
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Dopo le dichiarazioni del presidente nazionale Coldiretti, il mondo cooperativo spiega i risvolti della crisi dell’ortofrutta

Attacco alla cooperazione: inutile “caccia alle streghe”

(Segue dalla I pagina)

“Sono rammaricato pero
dal fatto che non ci sia una rea-
zione o una presa di coscienza
e si continui a battere le mani da
parte dei dirigenti locali e non si
capisca che questa politica del
presidente e della dirigenza
nazionale rischia solo di portare
allo sfascio 'organizzazione.”

“Nei momenti di crisi
come questi si mettono in
comune le idee, le intelligen-
ze per elaborare proposte
non divisioni”. E’ Davide Ver-
nocchi, presidente di Apo
Conerpo, ad approfondire le
tematiche affrontate nella rela-
zione di Marini:

“Il confronto tra la filiera
spagnola e quella italiana é
stato ingiusto oltre che errato -
spiega -. Un’azione strumen-
tale posta in essere senza
tener conto delle peculiarita
delle nostre strutture ma
soprattutto delle differenze
reali, in termini di costi di pro-
duzione, che investono tutti i

settori: energia, manodopera,
uso di prodotti fitofarmaci. Dai
risultati di uno studio realizza-
to dall'Universita di Bologna
su incarico della Regione
Emilia Romagna € emerso
che la differenza tra il costo
della manodopera tra magaz-
zini italiani e spagnoli € di circa
7 euro all'ora: a queste condi-
zioni & possibile competere
sullo stesso mercato?”

“l francesi ad esempio -
approfondisce Secondo Ricci
- sono riusciti a fare una legge
che limita lo strapotere della
Grande Distribuzione. Con il
Sangiovese Doc la coopera-
zione romagnola unita nel-
'Ente Vini - che rappresenta
da sola il 65% della produzio-
ne - ha trovato un accordo per
difendere il prezzo minimo di
vendita e sono 3 anni che fun-
ziona, declassando a vino
comune o a IGT le quote
eccedenti. Nei vini DOC in Ita-
lia abbiamo altri esempi, dove
si raggiungono quote rappre-
sentative di almeno il 60%

della produzione, che riesco-
no a darsi regole vincolanti
per tutti. Purtroppo nella frutta
le aziende cooperative rap-
presentano poco piu del 30%
e da sole non hanno abba-
stanza forza. Per questo la
filiera italiana organizzata in
grandi imprese & fondamen-
tale se vogliamo esportare e

difendere le quantita prodotte
dalle nostre aziende.”

Sono stati soprattutto i
toni usati dal rappresentante
della Confederazione Coltiva-
tori ad amareggiare la coope-
razione:

“Sono molto deluso -
ammette Carlo Dalmonte,
vicepresidente di Confcoope-

Un cartello per ‘I'unita’ durante una manifestazione

del settore agricolo.

rative Ravenna - dal linguag-
gio usato da colui che € anche
il mio presidente. Da un leader
nazionale ci si aspetta che
abbia una visione ed un lin-
guaggio ispirato al "bene
comune”, invece si € assisti-
to ad un comizio tutto teso a
"dare la colpa agli altri"; nes-
sun accenno alla legalita,
nessun appello alla responsa-
bilitd. Certo, alcune delle cose
dette da Marini sulla necessita
di autocritica e sul rapporto
con la Grande Distribuzione
sono condivisibili, ma perdono
qualsiasi significato davanti
all'attacco diretto e superficiale
(peraltro riportando dati che
non riguardano la coopera-
zione) riservato ai dirigenti
cooperativi appellati come
incapaci e, addirittura, ladri”.
“Ho sempre creduto che
quella del dialogo e del confron-
to fosse la strada giusta per
superare le difficolta oggettive di
cui e vittima oggi il comparto
agricolo - sottolinea Raffaele
Gordini, presidente provinciale

di Confcooperative -. Solo
facendo percorsi insieme ed
azioni mirate verso la ‘politica’, i
mercati e la Gdo si possono
ottenere risultati utili ai produtto-
ri agricoli. Il teatro delle comuni-
cazioni ad effetto non porta da
nessuna parte e non puo far
altro che distruggere il lavoro
che i dirigenti delle nostre
cooperative stanno portando
avanti (seriamente e non
‘mediaticamente’) nei tavoli
regionali, nazionali ed europei
per tentare di portare i nostri
agricoltori fuori dalla crisi e
garantirgli quelle risorse suffi-
cienti almeno a coprire i costi
di produzione. Con tutta pro-
babilita - conclude Gordini -
anche il mondo cooperativo, in
questo lungo percorso, avra
occasione di fare autocritica e
attuare alcuni cambiamenti
ma vorrei ricordare a Marini e
a tutti gli amici dirigenti di Col-
diretti che la politica del
distruggere non ha mai porta-
to da nessuna parte.”

Mabel Altini

La resilienza delle cooperative ravennati

(Segue dalla | pagina)

La giornata € stata
anche occasione per riflette-
re sul tema “La cooperazio-
ne dall’'oggi al futuro con uno
sguardo alle nuove espe-
rienze in ltalia e in Europa”
insieme a diversi ospiti quali
i presidenti delle tre centrali,
Raffaele Gordini (Confcoo-
perative), Giovanni Monti
(Legacoop) e Pino Morgna-
gni (Agci), il presidente di
Cooperatives Europe, Feli-
ce Scalvini, il direttore di
Confcooperative Ravenna,
Andrea Pazzi e vari rappre-
sentanti di cooperative italia-
ne ed europee.

| dati economici sono
stati esposti da Monica
Bolognesi di Federcoop
che ha subito evidenziato la
forte tenuta del sistema

cooperativo provinciale.
Nonostante il numero di
cooperative associate

rimanga pressoché stabile

(da 427 scende a 426 a
causa di fusioni e razionaliz-
zazioni di imprese) cresce |l
numero di associati, che nel
2010 raggiunge quota
289.949 (+2,8%) mettendo
in evidenza come la coope-
razione sia presente in
modo capillare sul territorio.
Gli occupati in cooperative
rappresentano il 14% dei
lavoratori ravennati e i com-
parti dell'agro-industria e del
sociale e mutue si conferma-
no quelli con maggior nume-
ro di dipendenti.

Rimanendo in tema di
occupazione Monica Bolo-
gnesi ha voluto ribadire
come nello scorso anno solo
34 cooperative aderenti
allAci ravennate abbiano
fatto uso di ammortizzatori
sociali per un totale di 1.196
occupati che ne hanno usu-
fruito.

“Questi dati - ha commen-
tato Raffaele Gordini, presi-
dente di Confcooperative

Ravenna - dimostrano come
il mondo della cooperazione
ravennate, ben rappresentato
dalle oltre 25mila donne e
uomini che vi lavorano, abbia
puntato sulla crescita del terri-
torio. Nella nostra provincia il
sistema cooperativo regge
alla crisi grazie ai principi che
lo ispirano e che lo hanno
fatto vivere e prosperare. Ci
siamo battuti per fondamenti
come ‘una testa un voto’, per
la mutualita tra i soci e le
diverse cooperative, per la
natura non speculativa del-
limpresa e per la solidarieta.
E continueremo a farlo, come
continueremo a fare la nostra
parte per il rilancio economico
e sociale del nostro territorio.

“Siamo convinti - ha con-
tinuato Gordini - di svolgere
un ruolo importante e fonda-
mentale qui a Ravenna
come in tutto il Paese, e que-
sto nonostante la famosa
‘manovra di Ferragosto’ del
governo che ha voluto colpi-

re le nostre imprese. Una
risposta a quest'atto € arriva-
ta dalla Corte di Giustizia
europea che ha sentenziato
come la fiscalitd cooperativa
non debba considerarsi un
aiuto di Stato. Ma la risposta
migliore la diamo noi, oggi,
tutti insieme, con i risultati
che nonostante i momenti
difficili abbiamo raggiunto.”
Dopo la presentazione
dei dati economici il conve-
gno € proseguito con dli
interventi e le testimonianze
di cooperatori appartenenti a
diverse realta italiane ed
estere: la cooperativa di
comunita ‘I briganti’ di Cerre-
to, il gruppo cooperativo di
Mondragon, il Co-operative
college di Manchester e la
cooperativa di utenza San
Francesco di Valencia.
“Queste testimonianze di
cooperative cosi diverse - ha
commentato in chiusura del
convegno Felice Scalvini -
dimostrano come la coope-

razione sia presente e possi-
bile in ogni settore economi-
co. | dati presentati oggi e
quelli di tutte le province e le
regioni d’Europa dimostrano
poi altri due aspetti fonda-
mentali: la resilienza delle
cooperative e la loro biodi-
versita. Resilienza, invece di
resistenza, perché la coope-

razione ha dimostrato di
saper rispondere in maniera
positiva agli eventi traumati-
ci. Biodiversita, perché e pro-
prio la natura diversa dalle
altre forme di impresa che ci
permette di contraddistin-
guerci e rafforzarci nel
tempo.”

llaria Florio

Ravenna, Hotel Cube, 21 ottobre: alcuni protagonosti
del convegno. Da sinistra Renato Farina, socio fonda-
tore della cooperativa | Briganti di Cerreto, Andrea
Pazzi, Pino Morgagni, e Felice Scalvini.
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Il Consorzio

rio di Ravenna presenta la fertirrigazione ai propri soci e clienti

Nutriamo la pianta, non il terreno

fertilizzanti liquidi.

Nel corso del Fruitaly, la fiera dell’innova-
zione in agricoltura svoltasi a Faenza nel
mese di luglio, il Consorzio ha effettuato
visite in campo per dimostrare I’efficacia dei

Grazie alle novita in
ambito di fertirrigazione
messe a punto dal Consor-
zio agrario di Ravenna, da
oggi le piante di pesco e
kiwi potranno godere di
sistemi di concimazione piu
innovativi ed efficienti. Nel
corso dell'ultimo Fruitaly, la
fiera dell'innovazione in
agricoltura svoltasi a Faen-
za nel mese di luglio, il Con-
sorzio ha dimostrato con
delle prove sul campo, I'effi-
cacia dei fertilizzanti liquidi
distribuiti durante [l'irrigazio-
ne dei frutteti.

“Mentre la percentuale
di nutrienti dei concimi gra-
nulari che vengono assorbi-
ti dalla pianta & pari ad un
55-60% - spiega Fabio Pel-
liconi, responsabile del set-

tore ricerca e sviluppo del
Consorzio - la fertirrigazio-
ne, a parita di terreno conci-
mato, e efficace al 90-95%.
Cio permette un notevole
risparmio economico per
I'agricoltore, al quale vanno
sommati i vantaggi ambien-
tali e la maggior qualita
delle produzioni frutticole.”
Quali sono i motivi di
questa maggior efficienza?
“Al contrario della con-
cimazione in granuli la fer-
tirrigazione non subisce l'e-
rosione del terreno dovuta
alle piogge né la retrogra-
dazione chimica dei suoi
componenti. Poter distribui-
re il concime miscelato
all'acqua d'irrigazione per-
mette inoltre di raggiungere
direttamente le radici delle

piante evitando cosi la
dispersione del prodotto nel
terreno.”

Oltre ai buoni risultati
in termini quantitativi ci
sono altri vantaggi nell’u-
tilizzo di questi concimi?

“Certamente, innanzitut-
to con la fertirrigazione pos-
sono essere impiegati fertiliz-
zanti con un Ph piu acido
rispetto a quelli granulari e
che meglio si sposano con i
terreni delle nostre zone che
presentano un Ph elevato.
Questa caratteristica permet-
te agli elementi nutritivi di
essere assorbiti meglio dalla
pianta, aumentando cosi I'ef-
ficacia del fertilizzante. Un
altro aspetto molto importan-
te & che questi concimi pos-
sono essere somministrati
esattamente nel momento in
cui la pianta ne ha bisogno.”

Ad esempio...

“Ad esempio conoscia-
mo perfettamente il momen-
to in cui la pianta di actinida
(kiwi) ha bisogno di ricevere
del calcio, vale a dire nel

La fertirrigazione, proposta dal Consorzio Agrario di Ravenna, comporta risparmi
economici e benefici per I'ambiente.

momento in cui i frutti inizia-
no l'accrescimento. Con la
fertirrigazione basta scio-
gliere il fertilizzante nell'ac-
qua che normalmente use-
remmo per innaffiare il frut-
teto in quel determinato
periodo.”

Ci sono benefici per
I'ambiente?

“Si, grazie al minor spre-
co di fertilizzanti e alla som-
ministrazione mirata sulle
radici delle piante con que-
sto sistema si evita di
disperdere il concime su

tutto il terreno. | risultati
ottenuti con le prove effet-
tuate sul campo hanno dato
in questo senso degli ottimi
risultati, merito anche degli
innovativi impianti di irriga-
zione di IDROLOGICA.”
llaria Florio

Il 22 e 23 ottobre nel loggiato del Pavaglione: sponsor il Credito Cooperativo ravennate e imolese

A Lugo ‘Il volontariato In Festa’

Approfondire la cono-
scenza e la diffusione del
mondo del volontariato
lughese: & questo I'obiettivo
de “Il volontariato in Festa”,
manifestazione divulgativa
che si e svolta nel loggiato
del Pavaglione di Lugo saba-
to 22 e domenica 23 ottobre.

La festa, organizzata dal
Coordinamento delle asso-
ciazioni di volontariato di
Lugo, presieduto da Maria-
giovanna Ranieri, in colla-
borazione con il Comune di
Lugo, ha visto la fondamen-
tale partecipazione del Cre-
dito Cooperativo ravennate
e imolese:

“La banca di Credito
Cooperativo ravennate e
imolese non poteva far man-
care il proprio sostegno a
guesta iniziativa - spiega Raf-
faele Gordini, presidente
provinciale di Confcooperati-
ve e delegato a rappresenta-

re il Credito Cooperativo al
‘Pranzo della solidarieta’ che
si e tenuto domenica 23 nel-
ambito della manifestazione
-. Negli obiettivi degli organiz-
zatori c'e infatti la promozio-
ne del volontariato come
motore per lo sviluppo di un
territorio sano e solidale e la
nostra banca condivide in
pieno questi principi. L'impe-
gno a favore del territorio e
dei cittadini € una delle prime
preoccupazioni del nostro
istituto di credito ed & quindi
per noi un onore, oltre che un
grande piacere, favorire e
partecipare alle azioni pro-
mosse a favore della qualita
della vita delle nostre citta”.
Erano inoltre presenti
alliniziativa: Teresa Marzoc-
chi, assessore alle politiche
sociali della Regione Emilia
Romagna, Eleonora Proni,
assessore al Volontariato
della Provincia di Ravenna,

Secondo Valgimigli, asses-
sore ai Lavori pubblici della
Provincia di Ravenna, Lucia-
no Ronchini, assessore al
Bilancio della Provincia di
Ravenna, Sante Seganti,
consigliere provinciale, Gio-
vanna Baroni, presidente
del Comitato paritetico pro-
vinciale, Alessandra Fiorini,
assessore del Comune di
Lugo e Silvia Sberlati, presi-
dente del Centro servizi per il
volontariato - associazione
Per gli altri.

M.A.

Lugo, 23 ottobre: come
appariva il Largo della
Repubblica durante la
manifestazione del
volontariato. Nella foto
sotto, alcuni degli orga-
nizzatori e sostenitori:
da sinistra, Raffaele
Gordini, Mariagiovanna
Ranieri e Sante Seganti.




Per il Consorzio faentino: quasi totale autosufficienza energetica e minimo impatto ambientale

Energia pulita: Caviro fa scuola in Europa

I"azienda faentina.

Aster e Regione Emilia-Romagna hanno por-
tato i rappresentanti delle Regioni europee,

partner del progetto EnercitEE, e della Com-
missione Europea in visita agli impianti del-

Sostenibilita ambienta-
le: su questo delicato tema
quattro  Paesi  europei
vanno a scuola da Caviro.

Nei giorni scorsi, infatti,
una delegazione internazio-
nale - composta da rappre-
sentanti delle quattro regio-
ni europee partner del pro-
getto  EnercitEE  (Alta
Savoia per la Francia, Sas-
sonia per la Germania,
Kalmar Blekinge per la
Svezia e Bassa Slesia per
la Polonia) e della Commis-
sione europea - ha fatto
visita alla centrale a bio-
masse dell'azienda faenti-
na, leader del settore vitivi-

nicolo nazionale.

La visita € stata organiz-
zata da Aster e Regione
Emilia-Romagna.

"L'impianto di Caviro,
caso esemplare del nostro
territorio - spiega Stefano
Valentini di Aster, respon-
sabile del progetto Enerci-
tEE - rappresenta una filie-
ra integrata e attenta
all'impatto ambientale: gli
scarti delle lavorazioni
industriali vengono riutiliz-
zati per produrre sottopro-
dotti, compost ed energia.
Questo consente all'azien-
da di raggiungere quasi
totalmente l'autosufficien-

za energetica e minimizza-
re allo stesso tempo I'im-
patto ambientale."

Caviro, che opera da
tempo all'interno della Piat-
taforma Energia e Ambiente
della Rete Alta Tecnologia
delllEmilia-Romagna, colla-
bora con Crpa Lab per I'otti-
mizzazione degli impianti di
digestione anaerobica per
la produzione di biogas.

Il progetto EnercitEE,
finanziato dalla Commissio-
ne europea, € realizzato
nell'ambito del piano ener-
getico della Regione Emilia-
Romagna e persegue gli
obiettivi 20-20-20 dell'Unio-
ne europea: riduzione del
20 per cento delle emissioni
di gas serra, produzione del
20 per cento di energia con
fonti rinnovabili e riduzione
del 20 per cento del consu-
mo energetico.

a

Quando I'estate ha gia
ceduto il passo all'autun-
no, € il momento di gusta-
re i primi vini della ven-
demmia 2011: il Novello e
la Cagnina.

Il Novello Mantigno e
un vino giovane e brioso,
dal caratteristico profumo
di bosco e dai freschi

Novello e Cagnina in Caviroteca

sapori fruttati. Il Mantigno,
ottenuto da uve Romagna
Sangiovese D.O.C., otti-
mo con le caldarroste, la
carne allo spiedo, le spe-
cialita a base di funghi, e
vinificato adottando la
classica metodologia
della macerazione carbo-
nica.

Un particolare della Caviroteca di Faenza, sita in via Convertite, 12 (Tel. 0546 /
629335). L'acquisto di vini di qualita puo essere effettuato anche nella Cavirote-
cadi Forli, in via Due Ponti, 35 (angolo via Zampeschi, tel. 0543/775610) oppu-
re in quella di Savignano sul Panaro (Mo), in via Claudia, 559 (Tel. 059/796746).

La Cagnina Battibec-
co, anch'essa tipica
D.O.C. romagnola, € un
vino dolce dai colori viola-
cei e dal profumo caratte-
ristico che allieta le serate
autunnali, accompagnan-
do perfettamente dolci e
pasticceria secca, crosta-
te, ciambelle e castagne.

Faenza: una panoramica degli impianti per la produzione di energia nello stabili-

mento di Caviro.

11 novembre a Ravenna: presentazione del Bilancio Sociale 2010

| Bilancio di Confcooperative

Venerdi 11 novembre
alle ore 9 presso la sala
Cavalcoli della Camera di
Commercio di Ravenna
(v.le Farini, 14) sara pre-
sentato il Bilancio Sociale
2010 di Confcooperative.

La relazione sara tenuta
dal presidente provinciale
Raffaele Gordini, mentre i
dati del Bilancio Sociale
saranno illustrati dal diretto-
re Andrea Pazzi.

Sono previsti gli inter-
venti di Gianfranco Bessi,
presidente della CCIAA, di
mons. Giuseppe Verucchi,

Arcivescovo di Ravenna-
Cervia, di Claudio Casadio,
presidente della Provincia e
di Fabrizio Matteucci, sin-
daco del Comune di
Ravenna.

Inoltre porteranno il loro
contributo:  Raimondello
Orsini, preside del Corso di
Laurea in Economia del
No-Profit di Forli e Flaviano
Zandonai, ricercatore Iri-
snetwork di Trento.

Concludera i lavori
Maurizio Gardini, Presiden-
te di Confcooperative Emi-
lia Romagna

(Segue dalla prima)

Cio allo scopo di rico-
struire il rapporto di fiducia
fra la produzione e le strut-
ture organizzate e per raf-
forzare il sistema verso
quella parte del settore
ortofrutticolo non ancora
organizzata.

Contemporaneamente
nel mercato andrebbe rivi-
sto il DIgs 102/2005 al fine
di introdurre I'obbligo di
contratti di fornitura alla
Grande distribuzione, ad
inizio anno, al fine di ren-

dere trasparente la quanti-
ta e la tipologia merceolo-
gica, i prezzi e i tempi di
pagamento, gli sconti, i
ristorni nonché i premi e i
termini delle promozioni. A
questo di deve aggiungere
il diritto di scaffale per i
prodotti a marchio comu-
nitario (IGP, DOP,...). Le
O.P. specializzate in cate-
gorie specifiche di prodot-
to, devono inoltre essere
rafforzate e dotate di pote-
ri erga omnes sulle quali-
ta’ del prodotto da immet-
tere sul mercato. In ultimo

andrebbe introdotta una
Commissione regionale
che verifichi la standardiz-
zazione e pubblicazione
dei listini di liquidazione:
questo permetterebbe il
confronto tra i valori di
remunerazione e, dopo la
pubblicazione delle previ-
sioni di produzione, con-
sentirebbe alla Commis-
sione di monitorare la revi-
sione e I'adeguamento dei
piani operativi delle OP
alle prospettive di mercato
dell’'annata.

G.B.







Presentati a Bagnacavallo i risultati delle attivita svolte dal Siil nel 2010

Un lavoro da cittadino

Sono stati presentati il
18 ottobre scorso presso la
sala Oriani dell’antico Con-
vento di San Francesco a
Bagnacavallo i dati 2010
del SIIL (Sostegno integra-
to per l'inserimento lavorati-
vo) il servizio provinciale
gestito dal consorzio Fare
Comunita.

“| dati registrati dal Siil lo
scorso anno - ha spiegato
Massimo Caroli, direttore
Fare Comunita - dimostrano
un costante allineamento a
quelli degli anni precedenti:
sono stati, infatti, 328 le per-
sone con disabilita che
hanno usufruito dei progetti
di inserimento lavorativo
oltre a 23 persone in situa-
zione di svantaggio o diffi-
colta. Cio ha comportato un
incremento del 37,8% delle
prese in carico per un totale
di 129 persone, tra le quali
ben 88 hanno trovato il
lavoro piu adatto a loro.”

Il Siil & un servizio gra-
tuito della provincia di
Ravenna che, dal 1998,
sostiene e accompagna le
imprese e le persone disa-
bili nell'inserimento lavora-
tivo.

“A rivolgersi al Siil - ha
continuato Caroli - sono gli
iscritti alla lista di colloca-
mento provinciale. Questi
iscritti passano per un’ap-
posita commissione, com-
posta da tecnici della Pro-
vincia e dei servizi sociali e
sanitari, che valuta la possi-
bilita 0 meno di studiare un
percorso di inserimento

lavorativo. A questo punto
entra in gioco il Siil che fa
da vero e proprio mediatore
tra la persona che cerca
lavoro e I'azienda disposta
ad offrirlo. Ogni persona ha
a disposizione un tutor indi-
viduale il cui compito e
seguire l'utente nell'intera
esperienza lavorativa.”
Come € emerso dalla
presentazione dei dati, solo
nel 2010 le aziende che
hanno instaurato un rappor-
to con il Siil sono state 235,
fra queste 218 hanno porta-
to avanti dei veri e propri
progetti di inserimento lavo-
rativo. Nel 64,4% dei casi si
e arrivati alla stipula di con-
tratti a tempo determinato e
nel 17,8% anche a rapporti
a tempo indeterminato.
Tutto cio si traduce in un
minor costo annuo per I'am-
ministrazione pubblica pari
7.200 euro a persona inseri-
ta, un valore economico che
si aggiunge all'inestimabile
valore culturale e sociale.
“Ma il lavoro del Siil - ha
proseguito il direttore di
Fare Comunitd - non si
ferma con la stipula del con-
tratto. Le attivita continuano
con il supporto di tutor e
operatori specializzati
anche nelle fasi successive
allinserimento. Tutto que-
sto & possibile grazie alle
sinergie della rete instaura-
ta in questi anni con i servi-
zi territoriali, I'’Asp di Raven-
na-Cervia e Russi, I'Unione
dei Comuni della Bassa
Romagna, i Servizi sociali

Bagnacavallo, Ostello di S. Francesco, 18 ottobre: una fase della presentazione dei dati del SIIL per il 2010. Al
tavolo dei relatori, da sinistra: Ruggero Villani, resp. AICCON Forli, Alessabdra Graziani, resp. collocamento
disabili prov. di Ravenna, Francesco Rivola, ass.re al lavoro prov. di Ravenna, Laura Rossi, sindaco di Baghaca-
vallo, Massimo Caroli, direttore Consorzio ‘Fare Comunita’.

associati del faentino,
I'Ausl-Dsm e I'lnail.”

Oltre al direttore di Fare
Comunita erano presenti
all’incontro il sindaco di
Bagnacavallo Laura Rossi,
la responsabile del colloca-
mento disabili della provin-
cia di Ravenna, Alessan-
dra Graziani, il responsabi-
le Aiccon di Forli, Ruggero
Villani, e 'assessore pro-
vinciale alla Formazione
professionale e al lavoro,
Francesco Rivola.

“Il Siil rappresenta per la
provincia di Ravenna un
investimento del quale
siamo molto convinti e sod-
disfatti - ha sottolineato I'as-
sessore provinciale -. E’
chiara la rilevanza che gli
enti locali attribuiscono a

Il Consorzio Fare
Comunita nasce dall'unio-
ne tra movimento coopera-
tivo provinciale e enti di for-
mazione e opera con l'o-
biettivo di sviluppare e
potenziare le attivita di
sostegno e supporto all’in-
clusione sociale e lavorati-
va in Provincia di Ravenna.

Fanno riferimento a
Fare Comunita le principali
cooperative sociali aderen-
ti a Confcooperative, Lega-
coop e Agci e gli Enti di
Formazione che si occupa-

Il consorzio Fare Comunita

no di percorsi formativi a
favore delle fasce deboli
della societa.

Gli obiettivi del consor-
zio sono: sviluppare il wel-
fare di cittadinanza e pro-
muovere ed attivare la lotta
all’esclusione sociale; con-
solidare le buone pratiche
attivate all'interno del pro-
getto europeo Equal
Agape ed estenderle ad
altri campi e settori delle
politiche del welfare locale;
portare a sistema, all'inter-
no di un'unica struttura

operativa, le attivita di
sostegno e supporto all’in-
clusione sociale e lavorati-
va, a partire dall'esperien-
za del Siil, con la possibili-
ta di sviluppare nuovi servi-
zi e attivita nell’ambito delle
politiche attive del lavoro a
favore delle fasce deboli.

Il consorzio Fare Comuni-
ta e in via Boncellino 44 a
Bagnacavallo.

Per informazioni: consor-
zio@farecomunita.com.
Tel. 0545/926055.

queste attivita ed anche la
soddisfazione per il cammi-
no comune fatto in questi
anni. D’altra parte, non-
ostante gli sforzi fatti, la
situazione delle persone
disabili in cerca di lavoro in
provincia di Ravenna appa-

re ancora particolarmente
critica in quanto la protezio-
ne riconosciuta dalla legge
alle persone con gravi pro-
blemi di salute non e suffi-
ciente a garantire a tutti i
disabili una collocazione.
“Questo - ha concluso

Rivola - ci spinge a prose-
guire con determinazione
nello sforzo iniziato ed a
migliorare la qualita dell'in-
tervento ed il livello di inte-
grazione tra i vari soggetti
coinvolti.”

llaria Florio

Alberto Longanesi parte per la missione di solidarieta

Per 1l Burkina Faso

Nel mese di novembre
Alberto Longanesi partira
per una nuova missione in
Burkina Faso con l'obietti-
vo, che lo guida da sempre,
di dare un aiuto concreto
alla popolazione in grande
difficolta.

Come ogni anno sara
accompagnato da una dele-
gazione di volontari del
Comitato Burkina Faso
Bagnacavallo e portera con
sé il contributo materiale ed
economico che tutto |l
mondo della cooperazione
bagnacavallese ha messo a
disposizione.

L'impegno di Longanesi
nel Paese africano ha preso
il via nei primi anni '70 e da
allora non si & mai fermato
portando anche allo svilup-
po di numerosi bacini idrici
e pozzi indispensabili per
contrastare la siccita che
ogni anno colpisce dram-
maticamente il Burkina
Faso.

Da non dimenticare
anche il grosso contributo a
favore dell'agricoltura, pri-
maria fonte di reddito per la
popolazione: magazzini,
container, macchine agrico-

le ma soprattutto grande
esperienza e disponibilita
hanno portato anche in una
terra cosi difficile risultati
incalcolabili.

M.A.
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La cooperativa p

uttrice di patate DOP e cipolle lancia I'allarme: “Occorrono politiche serie”

ometa: Salviamo I nostri prodotti tipici

Non accennano a dimi-
nuire i disagi per il mondo
agricolo che, dopo un’esta-
te davvero nera per l'orto-
frutta, si prepara all'ennesi-
ma “stangata’. A farne le
spese, questa volta, le colti-
vazioni di patate e cipolle,
vera eccellenza delle nostre
pianure e punto di forza
della cooperativa Cometa
di Medicina che opera su
circa 560 ettari di terreno
immettendo sul mercato,
ogni anno, oltre 120mila
quintali di patate DOP e
130mila quintali di cipolle.

Claudio Brintazzoli,
direttore della cooperativa,
spiega quali riflessi puo
avere questa crisi sulle col-
tivazioni del nostro territo-
rio.

Come €& andata que-
st’anno la produzione di
patate e cipolle?

«Rispetto allo scorso
anno abbiamo registrato un
20% in piu nella produzione
di cipolle mentre per le
patate I'aumento e di circa il
10% (valore unitario per
ettaro, ndr). Purtroppo, con-

trariamente a quanto avve-
nuto lo scorso anno, anche
nell’est europeo vi € stato
un grosso aumento di pro-
duzione e questo sta met-
tendo in grave crisi le
esportazioni.»

In che modo?

«Gli Stati dell’Europa
dell’est nel 2010 hanno
acquistato grandi quantita
di patate e cipolle ma que-
st'anno, a fronte della mag-
gior produzione, non stanno
praticamente importando.»

Quali sono i riflessi di
quest’andamento sulle
quotazioni?

«Ovviamente la produ-
zione abbondante ha deter-
minato un aumento esage-
rato dell’offerta con conse-
guente crollo dei prezzi. A
questo poi va unita la ridu-
zione dei consumi che in
Italia & particolarmente
forte. Le prospettive sono
davvero preoccupanti e i
prezzi, cosi come sono, non
sono sufficienti a coprire i
costi di produzione.»

Nel medio - lungo
periodo quali conseguen-

Zze puo avere questa situa-
zione?

«Se questa crisi doves-
se perdurare i riflessi sareb-
bero drammatici e non col-
pirebbero solo economica-
mente il nostro territorio ma
potrebbero determinare un
allontanamento da coltiva-
zioni tipiche che rappresen-
tano le nostre pianure da
secoli. Occorre fare qualco-
sa per salvare le produzioni
locali e per evitare che con-
tinui la fuga dalle campagne
o che avvenga una conver-
sione in altri prodotti che, di
tipico, non hanno proprio
niente»

A cosa fa riferimento?

«Mi riferisco soprattutto
al mais e alla destinazione
a biomassa che se ne fa in
pianura padana: lo sviluppo
massiccio di questo tipo di
impianti sta comprometten-
do seriamente le colture
tipiche del territorio. Pur-
troppo fino a quando man-
chera una regolamentazio-
ne seria o prese di posizio-
ne che possano garantire
un minimo di reddito agli

Medicina: la raccolta delle cipolle in un terreno della cooperativa Cometa.

agricoltori e difficile che
guesta tendenza possa
invertire.»

Nonostante questo i
vostri prodotti di “quarta
gamma” sembrano difen-
dersi bene...

«Diciamo che manten-
gono le quote anche se la
flessione si fa sentire, inevi-
tabilmente, anche sui pro-

dotti pronti destinati al
mondo della ristorazione.
Stiamo parlando, in partico-
lare, di patate e cipolle pela-
te, tagliate (a cubetti, spic-
chi o affettate) in soluzioni
che vanno da 1 a 10 chilo-
grammi per le patate e da
100 grammi a 5 chilogram-
mi per le cipolle.»

Qual ¢ il futuro della

cooperativa Cometa?

«La continua ricerca di
soluzioni che riducano i
costi di gestione, confezio-
namento e trasporto dei
nostri prodotti. Solo in que-
sto modo potremo stare
vicino ai nostri soci e tenta-
re di contrastare questa dif-
ficile crisi.»

Mabel Altini

Attraverso l'innovativo progetto FIL (Famiglia Impresa Lavoro) presentato a Bologna il 13 ottobre

Confcooperative: famiglia e lavoro?

Dedicarsi interamente alla
famiglia o lavorare per avere
una maggior tranquillita eco-
nomica e realizzarsi professio-
nalmente secondo le logiche
delle pari opportunita? Una
scelta sicuramente non sem-
plice che oggi riguarda milioni
di donne in Italia come in molti
altri paesi occidentali.

Una risposta a questo
interrogativo, estremamente
attuale ed importante, arriva da
Confcooperative, forza econo-
mica e sociale che fa della
mutualita e della solidarieta il
proprio patrimonio specifico.
Per favorire la difficile concilia-
zione tra lavoro e famiglia, infat-
ti, questa organizzazione ha
messo a punto alcuni interes-
santi strumenti tra cui linnovati-
vo progetto FIL (Famiglia
Impresa Lavoro).

«Un sistema virtuoso -
dichiara Claudia Gatta, presi-
dente della Commissione Diri-

genti Cooperatrici di Confcoo-
perative Emilia Romagna -
studiato appositamente per
offrire risposte adeguate ai
soci ed alle socie delle coope-
rative aderenti e alle loro fami-
glie e favorire la piti completa
realizzazione dei lavoratori, ed
in particolare delle lavoratrici,
nel pieno rispetto degli obiettivi
economici delle imprese.»
«Dal punto di vista opera-
tivo - prosegue Claudia Gatta -
il progetto FIL prevede, tra l'al-
tro, l'erogazione di appositi
voucher per acquistare servizi
rivolti allinfanzia o agli anziani
dalle cooperative specializzate
in questi settori e la definizione
di un apposito fondo integrati-
vo finalizzato ad esempio a
garantire la copertura al 100%
della maternita per le lavoratri-
ci nel caso non sia previsto dal
contratto oppure lintegrazione
necessaria a coprire i costi per
i servizi conciliativi per i figli o gli

anziani. L'obiettivo delliniziati-
va promossa da Confcoopera-
tive e diffondere una nuova
cultura family friendly attivando
soluzioni che favoriscano la
conciliazione del lavoro con la
vita familiare.»

«E si tratta di un percorso
davvero importante - aggiun-
ge la presidente della Com-
missione Regionale Dirigenti
Cooperatrici - in quanto l'uni-
verso 'rosa’ all'interno di Conf-
cooperative Emilia Romagna
e decisamente ben rappre-
sentato: circa 81.700 dei
228.000 soci sono infatti
donne (quasi il 36% del tota-
le). E anche tra gli addetti la
componente femminile &
estremamente numerosa: tra
soci e non soci sono 43.500
su un totale di 67.300.»

La provincia piu "rosa" &
Ravenna dove su 63.400 soci
Confcooperative conta quasi
26.000 donne; seguono Reg-

gio Emilia con poco meno di
14.000 donne su 30.500 soci,
Forli con circa 9.400 donne
su 29.500 soci, Modena con
9.300 su 28.300, Bologna
con 8.100 su 31.500, Parma

con 5.800 su 14.200.
«Inizialmente, il progetto
Famiglia Impresa Lavoro -
conclude Claudia Gatta -
verra sperimentato in 14
regioni: Abruzzo, Campania,

u \

Emilia Romagna, Lazio, Ligu-
ria, Lombardia, Marche, Pie-
monte, Puglia, Sicilia, Tosca-
na, Trentino Alto Adige,

Umbria e Veneto.»
a

Bologna, 13 ottobre: un momento della presentazione del F.I.L. Da sinistra: Marco
Venturelli, direttore di Confcooperative Emilia-Romagna, Gianluca Mingozzi, fun-
zionario Confcooperative E.R., Claudia Gatta, presidente della Commissione Diri-

genti Cooperatrici di Confcooperative Emilia Romagna.




A Imola e dintorni dal 5 al 20 di novembre sedici giorni di eventi fra gastronomia e cultura

Un Baccanale dedicato ail sapori d'ltalia

Come tenere insieme
territori, realta, culture
tanto diverse in una pro-
spettiva nazionale se non
considerando le differenze
territoriali e culturali non
un ostacolo ma un'‘enorme
opportunita di sviluppo e di
innovazione? Per rispon-
dere a questa domanda
I'edizione 2011 del Bacca-
nale si € ispirata alla ricor-
renza dei 150 anni dell'U-
nita d'ltalia.

Ma esiste o € mai esi-
stita una cucina "italiana"?

A questa domanda il
professor Massimo Monta-
nari, docente di Storia
Medievale e di Storia del-
I'Alimentazione presso |'U-
niversita di Bologna ed
ideatore del Baccanale
assieme a Valter Galavotti,
cosi risponde:

«Una cucina italiana
intesa come modello uni-
tario, omogeneo, codifica-
to in regole precise, non &
mai esistita, non esiste e
sperabilmente non esiste-
ra mai. Se pero la pensia-
mo come rete di saperi e
di pratiche, come condivi-
sione di prodotti, ricette,
invenzioni provenienti da
citta e territori diversi, &
fuor di dubbio che uno stile
culinario italiano non solo
esiste, ma precede di gran

lunga la nascita dell'ltalia
come entita politica.

Di sapori italiani pos-
siamo parlare fin dal
Medioevo, e non si tratta
di un'invenzione dello sto-
rico, ma di una dimensione
di cui, nei secoli, vi € sem-
pre stata perfetta consa-
pevolezza: a tavola ci si
sentiva italiani anche
quando l'ambito di riferi-
mento politico era la citta
comunale, o la signoria cit-
tadina, o il piccolo princi-
pato, ducato o repubblica
che fosse. L'identita del
paese non coincideva con
le sue forme politiche, ma
si realizzava piuttosto nei
modi di vita, nelle abitudini

L'immagine grafica del
Baccanale 2001 ¢ opera
dell'artista illustratore
Daniele Nannini

guotidiane, nei gusti: lette-
rari, artistici, e anche
gastronomici.

Certo, questi italiani
per molto tempo furono
una ristretta élite: nel
Medioevo o nel Rinasci-
mento, solo le aristocrazie
di corte o i maggiorenti cit-
tadini potevano permetter-
si di spostarsi, di frequen-
tare realta diverse; solo
loro beneficiavano della
circolazione di competen-
ze (attraverso il personale
di cucina), di gusti (attra-
verso i libri di ricette), di
prodotti (attraverso i mer-
cati cittadini). In eta
moderna e contempora-
nea gli utilizzatori di que-
sta rete sono progressiva-
mente cresciuti di numero,
e l'unificazione politica
dell'ltalia ha accelerato il
fenomeno. Decisivo €
stato il libro di Pellegrino
Artusi, che ha diffuso que-
sti saperi fra la piccola
borghesia. Decisiva la
prima guerra mondiale,
che, costringendo anche
gli umili, i contadini, a con-
vivere fianco a fianco, li ha
messi in condizione di
confrontare le loro abitudi-
ni e scambiarsi saperi.
Decisiva, infine, ovvia-
mente, la diffusione dei
media.»

Al Baccanale con la Clai

Sabato 5 novembre
presso Villa “LA BABINA” Sasso Morelli
alle ore 10,30 avra luogo:
COLAZIONE IN VILLA
Visita guidata al parco e alla villa seguita
dalla “colazione” con portate a tema del
Baccanale
Nella suggestiva cornice del parco e delle
sale della villa, che riportano alle atmosfere
del primo novecento, i partecipanti guste-
ranno un raffinato pranzo tipico delle tradi-
zioni e del luogo che li ospita incentrato su
portate legate al tema del Baccanale 2011
Prenotazioni e informazioni 0542-55738
sig. ra Clara (ore di ufficio) - (Posti limitati
prenotazione obbligatoria. Iniziativa a
pagamento)

Domenica 13 e Domenica 20 Novembre
Presso la Macelleria del Contadino di
Vicolo Inferno, 7 - Centro storico di Imola
Avra luogo dalle ore 15,00 alle ore 18,30
“ALL’ORIGINE DEI SAPORI CONTADINI”
Rappresentazione guidata della lavorazio-
ne dei salumi partendo dalla lavorazione

delle carni del maiale .

In queste due giornate riproponiamo le
lavorazioni tipiche che danno origine ai
nostri salumi partendo appunto dalla desti-
nazione di ogni singolo taglio del maiale

che & gia predestinato a diventare un salu-
me perché, come arcinoto, del maiale non
va buttato via niente e ogni singola parte
entra, come un puzzle, in un quadro preci-
so fatto di saperi e di sapori.

Nella prima giornata proporremo le lavora-
zioni “nobili” salami, salsicce, prosciutti,
zamponi ecc. mentre nella seconda dome-
nica proporremo le lavorazioni dei prodotti
pit poveri, ma non certo meno ricchi di
sapore, come ciccioli, coppa cotta, pancet-
te e guanciali da stagionare ecc.

Tutte le varie fasi delle lavorazioni saranno
illustrate e descritte in modo divertente e
sottolineate anche con aneddoti e curiosita.
Non mancheranno giochi e quiz rivolti agli
spettatori che, se saranno attenti e rispon-
deranno correttamente, potranno vincere
graditi premi, ovviamente in salumi.
Prenotazioni e informazioni: 0542-26484
sig. Stefano Zaniboni o Benito Visani (ore
negozio) - (Posti limitati prenotazione obbli-
gatoria)

Per tutto il periodo del Baccanale
“SALAMI D’ ITALIA”
Mostra mercato permanente all'interno di
tutte le macellerie del Contadino CLAI che
illustrano i salami tipici delle varie regioni
italiane proposti a prezzi speciali.
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E il pit grande network internazionale di negozi di articoli sportivi

Alle Cicogne apre INTERSPORT

Giovedi 17 novembre
INTERSPORT, il piu gran-
de network internazionale
di negozi di articoli sporti-
vi, inaugura un nuovo
punto vendita presso il
Centro Commerciale Le
Cicogne, nel cuore della
citta di Faenza.

Il negozio si presenta
con un design moderno e
tante immagini sportive di
sicuro impatto ma soprat-
tutto con una collezione
di grandi marchi attenta-
mente selezionati per
soddisfare le esigenze di
tutti gli sportivi. Il layout
del punto vendita & orga-
nizzato per mondi (Fit-
ness, Piscina, Running,
Calcio, Outdoor, Basket,
Sport minori), ognuno
caratterizzato da una
completa collezione di
proposte di abbigliamen-
to, calzature e accessori.
COFRA s.c. & partner di
INTERSPORT per questo
nuovo negozio in franchi-
sing, in cui la forza e l'e-
sperienza di un'insegna
leader a livello internazio-
nale si uniscono alle note
capacita imprenditoriali
del gruppo faentino con
I'obiettivo di offrire pro-
dotti e servizi di qualita a
tutte le tipologie di sporti-
vi, di tutte le eta.

INTERSPORT acco-
glie sotto la propria inse-
gha negozi in franchising
e di liberi imprenditori,
tutti accomunati dalla
passione per lo sport e
dalla voglia di offrire qua-
lita e servizi adeguati alle
esigenze di un consuma-
tore in continua evoluzio-
ne, sempre piu informato
ed esigente, sempre in
cerca delle ultime novita
a livello di tecnologia,
performance, sicurezza e
confort.

La leadership di
INTERSPORT ¢ il risulta-
to delle partnership con i
pit importanti marchi del
settore degli articoli spor-
tivi, collaborazioni che nei
punti vendita si traducono
in assortimenti sempre
aggiornati, completi e
competitivi. Fra i brand
piu importanti ricordiamo
Nike, Adidas, Puma,
Freddy, Asics, Mizuno,
Reebok, The North Face,
Colmar, ecc. A questi si
affiancano interessanti
proposte private label,
quali le collezioni McKin-
ley, Energetics, Pro
Touch, FireFly ed Etirel.

*kk

INTERSPORT nasce
nel 1968, quando dieci

rinomati gruppi d'acqui-
sto decidono di riunirsi a
Parigi con I'obiettivo di
Creare un'‘organizzazione
internazionale che ope-
rasse nel campo degli
articoli sportivi con ['o-
biettivo di offrire ai con-
sumatori il massimo a
livello di qualita, assorti-
mento e convenienza.

Nel 1972 INTER-
SPORT diventa il rivendi-
tore sportivo ufficiale alle
Olimpiadi di Monaco con
un negozio all'interno del
Villaggio Olimpico e un
centro fitness per gli atle-
ti di tutto il mondo.

Nel 1976 INTER-
SPORT ¢ il rivenditore
sportivo ufficiale delle

Olimpiadi Invernali di
Innsbruck. Nel 2007
INTERSPORT  ITALIA

festeggia i suoi primi 10
anni.

Nel 2008 diventano
oltre 1250 i negozi di 26
paesi riuniti sotto l'inse-
gna INTERSPORT.

Nel 2010 apre il primo
negozio INTERSPORT in
Corea del Sud e il primo
negozio in franchising di
INTERSPORT ITALIA..

Sabina Orlandi
Ufficio Comunicazioni
Gruppo Cofra

INTERSPORT apre al Centro Commerciale Le Cicogne il 17 novembre con un ampio
assortimento, interessanti offerte e un simpatico omaggio per i propri clienti.

Vi aspettiamo!

La ricetta del Socio Cofra: I'arte della tavola e dell’ospitalita

Panettone artigianale

Ingredienti
Dosi per 12 persone

« Farina bianca - 750 g circa piu quella
necessaria per infarinare le superfici di
lavoro

e Lievito di birra fresco - 25 g
«Burro-220g

* Uova intere - 4

e Tuorli - 2

e Zucchero - 200 g

« Canditi assortiti - 80 g

« Uvetta sultanina - 100 g

« Sale - due pizzichi

* Acqua - 350 ml

Tempi
Preparazione: 90 minuti pit i tempi di lievi-
tazione. Cottura: 50 minuti. Totale: 24 ore.

Prima lievitazione. Mettere 100 g di farina
in una zuppiera media. Sciogliere il panetto
di lievito di birra in 150 ml di acqua tiepida
(non superiore ai 20°C) e unire l'acqua alla
farina. Con le dita sciogliere i grumi. Bagna-
re nell'acqua bollente un telo di cotone, striz-
zarlo e coprire la zuppiera. La temperatura
in casa deve essere alta (almeno 24 - 25°C)
oppure preriscaldare il forno a 30°C, spe-
gnerlo e poi mettere la zuppiera nel forno.
Seconda lievitazione. La mattina dopo
unire al panetto altra farina (da 120 a 150 g)
nella zuppiera. Prima con 120 g di farina e
aggiungerne altri 20 0 30 g o piu. Togliere il
panetto dalla zuppiera e lavorarlo per qual-
che minuto sul tagliere. Spostare il panetto
infarinato in una zuppiera piu grande.
Bagnare nell'acqua bollente il telo di cotone
e coprire la zuppiera. Il secondo panetto
deve lievitare per diverse ore, anche sei. E'
bene che il suo volume non raddoppi solo
ma aumenti molto. Pil lievita piu il panetto-
ne sara soffice.

Terza lievitazione. Nel primo pomeriggio il
panetto sara pronto. Prima di lavorarlo pre-
parare tutti gli ingredienti. Sciogliere lo zuc-
chero in 200 ml di acqua in un pentolino.
Cuocere per almeno 45 minuti ottenendo
uno sciroppo fluido e limpido. Aggiungere le
uova intere, una alla volta, con la frusta.

Unire i due tuorli. Il composto deve risultare
alla fine, poco prima di unirlo allimpasto,
schiumoso e tiepido (non superiore ai 20°C).
Mettere a bagno in acqua tiepida le uvette
(per almeno 20 - 30 minuti). Tagliare i candi-
ti e passarli nella farina. Strizzare le uvette e
infarinarle.

Preparare il recipiente per la cottura. Fodera-
re il fondo con un disco di carta da forno
imburrato (il burro deve essere molto morbi-
do) su tutti e due i lati. Ripetere I'operazione
con il bordo. Tutto il recipiente deve essere
foderato fino all'orlo. Sciogliere a bagnomaria
200 g di burro a temperatura ambiente. Pre-
parare 400 g di farina con il sale, sul tagliere.
Mettere il panetto lievitato nel centro della
fontana e verso il burro. Sciogliere il panetto
nel burro fuso tiepido con pazienza con un

po' di farina della fontana. Quando tutto il
burro &€ amalgamato al panetto versare, poco
per volta, il miscuglio di sciroppo ed uova
unendo anche gradualmente la farina della
fontana. Preparare altri 100 g di farina da
unire solo alla fine con uvette e canditi. Tra-
sferire l'impasto nel recipiente. L'impasto
dovrebbe triplicare. Mettere il recipiente nel-
I'angolo riparato e alla temperatura indicata e
aspettare fino a quando il panettone supera il
bordo. Preriscaldare il forno a 180°C. Mette-
re il panettone nel fondo del forno. Cuocere
per circa 40 minuti. Dopo 20-25 minuti
abbassare la temperatura a 160°C. Non apri-
te il forno, per nessun motivo. Controllare la
cottura. A fine cottura spegnere il forno e
lasciare il panettone in forno con lo sportello
semiaperto. Farlo raffreddare completamen-
te prima di trasferirlo sul piatto di portata.

Partecipa alla rubrica ‘La ricetta del socio Cofra’:
I’arte della tavola e dell’ospitalita

Se sei Socio Cofra invia la tua migliore
ricetta e, se selezionata, sara pubblica-
ta e premiata con un omaggio promo-
zionale. Invia la ricetta a:

Uffico comunicazione gruppo Cofra,
Via Volta 11 - 48018 Faenza

oppure via e.mail a:
comunicazione@gruppocofra.it




Una proposta di viaggio con la guida di don Tiziano Zoli
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Alla scoperta di Israele con Faventia Tourist

...lasciati prendere per
mano attraverso la magia
della Terra d'Israele, la dove
Ebraismo, Cristianesimo,
Islam, s'intrecciano nella
mistica Galilea ed intorno le
acque del lago di Tiberiade,
dentro le rocce del deserto
della Giudea e il drammati-
co Mar Morto, per poi unirsi
nella splendida ed unica
citta di Gerusalemme...

Ci piace farvelo raccon-
tare da Tiziano Zoli autore
di "GERUSALEMME: dove
Dio e l'uomo si incontrano”
e di "ISRAELE la Terra
della Promessa" ed. Pola-
ris, quest'ultima di prossima
pubblicazione e presenta-
zione a cura di Faventia
Tourist con la presenza del-
l'autore, il 6 dicembre alle
ore 20.45 presso la Sala
Convegni 'Giovanni Dalle
Fabbriche', Via Laghi 81.

Siete tutti invitati!

«Quando parti per Israele
hai la tua valigia piena di
paure e pregiudizi.

Quando parti per lIsraele
non sai mai cosa ti aspetta.
Quando parti per Israele il

tempo sembra correre
veloce.

E invece...

Quando arrivi in lIsraele

devi lasciare a casa i tuoi
timori.

Quando arrivi in lIsraele
puoi incontrare te stesso o
trovare quello che stai
cercando.

Quando arrivi in Israele il
tempo rallenta per farti
incontrare I'Eterno.

Per uno come me, che
cerca di organizzare tutto al
dettaglio o almeno desidera
avere tutto sotto controllo,
ogni viaggio nella Terra

Santa alle tre grandi religioni
monoteiste € sempre un'oc-
casione per accogliere ogni
volta una sorpresa. Come
quando arrivi a Gerusalem-
me in un freddo pomeriggio
di dicembre e ti ritrovi nel
pieno di una nevicata.
Come quella volta che,
mentre pregavo nella Basi-
lica dell'’Annunciazione a
Nazareth lamentandomi del

muezzin che invitava al
Ramadan, in realtd non mi
accorgevo che entrambi
pregavamo lo stesso Dio.
Come quando incontri per-
sone che ti entrano nel
cuore e il ricordo delle
chiacchierate vissute insie-
me non ti abbandona piu.

Vivere alcuni giorni in
guesta terra amata e conte-
sa, € ogni volta l'occasione
che ho per scoprire cosa
significhi 'promessa’. Il viag-
gio in Israele, gli incontri
che puoi avere, i luoghi che
visiti non sono mai un diritto
0 una pretesa umana, ma
sempre una specie regalo.
E come in una splendida
caccia al tesoro ogni visita-
tore, pellegrino o viandante
o turista che sia, é chiamato
a scoprirne i doni.

Nazareth: e il luogo
della vita quotidiana fatta
di lavoro, preghiera, amici-
zia e famiglia che sono
ingredienti quotidiani per la
felicita.

Il Lago di Tiberiade: & il
luogo dell'incontro, dei
miracoli e della predicazio-
ne di Gesu che da allora
ricorda a tutti che, qualche
volta, anche gli ultimi pos-
sono diventare primi.

Betlemme: ¢é il luogo
delle radici, della vita, della

nascita che ricorda a tutti
I'impegno a essere sosteni-
tori della vita ad ogni costo.

Il Deserto di Giuda e il
Neghev: sono i luoghi della
solitudine, dei colori e del-
I'essenzialita da riscoprire
per vivere in un mondo a
volte troppo superficiale.

Haifa: la citta del lavoro
e dell'impegno tecnologico
affinché I'intelligenza
umana sia sempre a servi-
zio della giustizia.

Tel Aviv e Giaffa: le
porte di un paese che, dal
mare o all'aeroporto, ti
accoglie ma ti chiede rispet-
to per la sua vita quotidiana
unica al mondo.

| Territori sotto I'Autorita
Palestinese: le citta di un
popolo giovane che nel visi-
tarle impegnano tutti alla
solidarieta e alla pace.

Ma su tutte c'é Gerusa-
lemme con le sue ricchezze

e le sue contraddizioni,
dove ognuno puo spiritual-
mente sentirsi a casa pro-
pria, ma non puo rivendi-
carla come sua esclusiva.

lo sono innamorato di
questa citta: ogni volta che
torno mi sento a casa mia,
non solo perché qui trovo le
radici della mia fede, ma
soprattutto perché una citta
come questa non c'é. | suoi
vicoli, ma soprattutto la sua
gente; passeggiare al matti-
no presto in Citta Vecchia o
fermarsi per vedere le per-
sone che vanno, vengono
ognuno con la sua storia e
con la sua cultura, mi riem-
piono gli occhi e il cuore di
gioia. Al tempo stesso mi
chiedono di essere il primo
a vincere una sorta di gelo-
sia che mi prende.

Perché a Gerusalemme
sei ospite e residente al
tempo stesso, pellegrino e
cittadino di un luogo che

misteriosamente ti appartie-
ne in tutte le sue espressio-
ni, forse perché ritrovi in
esso un po' di quello che sei.
Ogni volta che lascio la
Citta Santa ripeto a me
stesso le ultime parole della
cena pasquale: 'L'anno
prossimo a Gerusalemme'
con la speranza che si fa
certezza che sara proprio

cosil»
Don Tiziano Zoli

I viaggi in Israele con
Faventia Tourist

Dal 27 dicembre al 3 gennaio
Speciale Israele con Don
Tiziano Zoli

Euro 1.280

29 aprile - 6 maggio 2012
Israele - Mosaico di cultu-
ra e storia millenaria

Euro 1.280 + tasse aero-
portuali.

Tutti i supermercati propongono strenne, buoni spesa e viaggi per le prossime festivita

Le Idee di Natale di Cofra Conad

Cofra, per il Natale in
arrivo, propone alcuni
“regali aziendali” da offrire
a fornitori, dipendenti,
clienti e amici. Anche que-
st'anno € arrivato il tempo
di scegliere i cesti natalizi
per i partner in affari, clien-
ti e dipendenti. Cofra vi
offre vasto assortimento
per ogni esigenza di budget
e sempre competitivi (a
partire da euro 9,50).

Come ogni anno in tutti
i supermercati Cofra
Conad a partire da novem-
bre, & disponibile un ricco
assortimento per la prepa-
razione di strenne, confe-
zioni regalo, ceste ecc. da
arricchire con selezioni di
specialita culinarie tutte
da gustare. | canestri pos-
sono essere riempiti con
una selezione di prodotti
di generi diversi: vini,
liquori e distillati, condi-
menti e spezie, conserve e
dolci, formaggi, pasta e
riso, salumeria e altre spe-
cialita. Le confezioni si

possono richiedere perso-
nalizzate in base alle
necessita. E possibile
richiedere il servizio con-
segna, imballaggio e spe-
dizioni in Italia e all’'estero.
Si consiglia per prenotazio-
ni e informazioni di contat-
tare l'ufficio “ceste” a
Faenza al superstore “Le
Cicogne” 0546.623080 e a
Ravenna al Supermercato
“Bassette” 0544.456222.
L’'acquisto dei “Buoni

Spesa” sono regali sempre
graditi a chi li riceve.

| Buoni spesa di Cofra —
di diverso taglio a partire da
€ 10,00 - sono spendibili in
tutti i supermercati Cofra,
nei Bricofer Cofra di via
Volta e al centro commer-
ciale “Le Maioliche” di
Faenza, si richiedono pres-
so gli uffici Cofra, in via
Volta 11 a Faenza.

Faventia Tourist propo-
ne regali speciali. | “Cofa-

netti viaggio”. Nuove idee
regalo originali e accatti-
vanti, pensate su misura
per rendere ogni regalo
perfetto per i vs collabora-
tori, per premiare, incenti-
vare e fidelizzare clienti o
anche solo per amici e
parenti. Fra le box a scelta:
weekend / soggiorno in Ita-
lia o in Europa; massaggi,
trattamenti; cene, degusta-
zioni ed esperienze ispirate
a temi emozionali. E la sor-
presa & che vi sono propo-
ste per ogni fascia di prez-
zo (a partire da eur 29,90).
Cofanetto Eco a €
129,90: soggiorni enoga-
stronomici per 2 persone e
20 attivita gustose e diver-
tenti. Eco e il primo cofa-
netto a zero emissioni, pro-
dotto con fibre riciclate, cer-
tificate Ecolabel, realizzato
in  collaborazione con
Legambiente -Turismo che
ha partecipato alla selezio-
ne ed alla certificazione

delle strutture.
S.0.
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Il presidente Andraghetti: "Un vino di qualita molto elevata a fronte di una riduzione dell’8-10% della quantita"

Cesac: un'ottima vendemmia

Anche la cooperativa
Cesac sca di Conselice
conferma I'entusiasmo tra-
pelato in queste settimane
per il risultato della ven-
demmia 2011:

«E stata davvero un’ot-
tima vendemmia - confer-
ma Stefano Andraghetti,
presidente della cooperati-
va conselicese -. Certo, c'e
stata una riduzione
dell’8/10% medio sulla pro-
duzione ma, contestual-
mente, non sono mancate
le note positive.»

In primis I'aumento di
gradazione alcolica di circa
1,3%:

«A differenza dello
scorso anno abbiamo rac-
colto uva sanissima - pro-
segue Andraghetti - che si
sta trasformando, nella
nostra cantina, in prodotto
di qualita molto elevata.
Prodotto che, come da
regolamento, sara conferito
presso il consorzio Caviro e
come ogni anno, rivolgere-

mo particolare attenzione
verso gli storici clienti della
cooperativa.»

Anche sui prezzi I'eufo-
ria di queste settimane
pare essere confermata:

«l| prezzi si sono con-
cretizzati su valori molto
interessanti confermando
le previsioni di inizio cam-
pagna - sottolinea Andra-
ghetti -. In questa fase di
commercializzazione
abbiamo stretto contratti
soddisfacenti ed & comin-
ciata i primi di novembre la
vendita al dettaglio presso
il nostro stabilimento. Tra i
vini presenti in cantina
anche alcune referenze di
qualita, sia di uve bianche
che rosse, lavorate que-
st'anno con particolare
attenzione.»

Il prossimo obiettivo
della cooperativa riguarda il
potenziamento e la riorga-
nizzazione degli strumenti
di lavoro della responsabile
della Cantina Sociale:

«Stiamo progettando |l
rafforzamento della tecno-
logia della struttura - preci-
sa il presidente della
cooperativa -. In questi anni
abbiamo realizzato nume-
rosi investimenti sui nostri
impianti e sulle nostre strut-
ture (bonifica ambientale,
installazione impianto foto-
voltaico, apertura nuova
filiale Romagna Assicura,
nda) e, nonostante tre anni
di abbattimenti, riscontria-
mo un conferimento che
permette una piena utiliz-
zazione delle capacita pro-
duttive della cooperativa.
Approfittiamo di questa sta-
bilizzazione della produzio-
ne e della lavorazione del-
'uva per continuare sulla
strada dell'investimento per
la qualita. Nel mese di
dicembre sara organizzata,
come ogni anno, l'assem-
blea informativa nel corso
della quale verra presenta-
ta e saldata la liquidazione
finale delluva e non man-

La cooperativa agricola faentina potenzia i propri servizi

chera, ovviamente, il tradi-
zionale consiglio nel giorno
della pre-vigilia: sara

anche un’ottima occasione
per informare i soci sul
risultato di tutti gli impor-

tanti investimenti realizzati
in questi anni.»
M.A.

Conselice: il Sangiovese ed il Trebbiano Ravenna sono due delle referenze ad
Indicazione Geografica Tipica prodotte nelle cantine della Cooperativa Cesac,
con l'etichetta Punta Frattina.

La cooperativa S. Biagio al passo con I tempi

Dopo aver concluso i
lavori della vendemmia, la
cooperativa agricola San Bia-
gio si prepara ad una stagio-
ne allinsegna del recupero e
riciclaggio del legname e del-
l'installazione  di  nuovi
impianti per gli agricoltori.

“Abbiamo concluso una
vendemmia buona dal punto
di vista qualitativo e inferiore
da quello quantitativo a causa
del clima secco registrato
questanno - spiega Ivo
Merenda, direttore della
cooperativa -. La mancanza di
precipitazioni ci ha permesso
di svolgere il lavoro di raccolta
in maniera veloce ed efficien-
te, dando cosi un servizio
immediato al nostro socio e
conferendo in cantina un pro-
dotto di ottima qualita. Il nostro
parco macchine € aumentato
raggiungendo il numero di sei
vendemmiatrici automatiche
e acquistando nuovi rimorchi
per riuscire a dare una rispo-
sta sempre pronta alle esigen-
ze dei nostri soci.”

Altro servizio importante
che la cooperativa San Bia-
gio eroga ai propri soci & I'ab-
battimento dei vecchi frutteti
accompagnato dalla raccolta
e dal recupero della legna.

“I mercati sfavorevoli a
molte varieta ortofrutticole -
continua Merenda - fanno si
che gli agricoltori decidano di
convertire i propri frutteti ad
altri tipi di colture, per lo piu
cerealicole in forma estensi-
va. Accanto a questo feno-
meno si registra una maggio-
re richiesta di biomasse per
la produzione di energia. Noi
abbattiamo i vecchi alberi da
frutto, trituriamo il legname
con degli appositi biotriturato-
ri e conferiamo il prodotto a
strutture idonee, come le
centrali a biomasse. Una
volta si bruciava la legna sul
campo, oggi non si puod piu
per legge e grazie ai nostri
servizi e alla richiesta cre-
scente di biomasse riusciamo
a non sprecare un materiale
energetico come il legname.”

un’ innovazione in mate-
ria di agricoltura in cui la
cooperativa San Biagio si
distingue € la tecnologia uti-
lizzata per la messa a dimora
di nuovi impianti agricoli:

“A differenza di qualche
anno fa in cui gli impianti
venivano realizzati in manie-
ra poco precisa - prosegue il
direttore -, oggi c'é maggiore
richiesta di precisione, per-
ché sono aumentate le esi-
genze dovute agli impianti
combinati, all'utilizzo di reti
antigrandine o a sistemi d'ir-
rigazione sofisticati. Tutte
migliorie che richiedono
un’assoluta accuratezza
nelle distanze tra una pianta
e l'altra o tra un filare e quel-
lo successivo. Per ottempe-
rare a questo bisogno, la
cooperativa San Biagio si &
dotata di ben due macchine
provviste di un sistema satel-
litare GPS, che ci permette di
fare i rilievi del terreno e pro-
gettare il nuovo impianto
senza dover picchettare il

terreno. Nel progetto, che poi
viene lasciato all'agricoltore
in formato elettronico, cosi
da poter verificare al compu-
ter in qualungue momento
tutte le misure dell'impianto,
si possono trovare tutti i det-
tagli: dal numero di piante
presenti, alla distanza preci-

sa tra l'una e laltra, dalla
superficie della rete antigran-
dine ai metri lineari del siste-
ma di irrigazione goccia a
goccia.”

“Infine - conclude Meren-
da -, dopo aver messo a
punto il progetto, realizziamo
I'impianto nel rispetto di tutte

le norme di sicurezza vigenti
in materia.”

llaria Florio
Per Info:
Coop. Agricola San Biagio
Via Bianzarda, 15/17 Faenza
Tel.0546/638193 638194
Fax.0546/060321
www.coopsanbiagio.it
info@coopsanbiagio.it







In Piazza - Novembre 2011

Domenica 27 novembre la cooperativa di San Pietro in Campiano festeggera il 50esimo con soci e dipendenti

Ville Unite: 50 anni di storia e di successl

Tutto €& pronto per
festeggiare il 50esimo com-
pleanno della cooperativa
Ville Unite di San Pietro in
Campiano, una realta soli-
da che ha saputo innovarsi
e stare al passo con i tempi
di un’agricoltura in continuo
cambiamento e aggiorna-
mento. Le 50 candeline
saranno “spente” da soci e
dipendenti nella giornata di
domenica 27 novembre
all'interno di una grande
festa interamente dedicata
alla cooperativa.

Una storia lunga e fatta
di importanti successi quel-
li della cooperativa raven-
nate:

«La Cantina Sociale
Ville Unite - spiega il presi-

dente Orio Orselli - si
costitui grazie all'impegno
del signor Angelo Drei (che
ne fu poi il primo presiden-
te) e di alcuni soci lungimi-
ranti, in data 20 giugno
1961 con atto del notaio
Alessandro Scarano di
Ravenna. La sottoscrizione
dell’atto costitutivo non
avvenne, come di consue-
tudine, nello studio del
notaio, bensi in casa del
signor Drei nel corso di una
riunione serale. Mi piace
mettere in evidenza questo
episodio che & per me
molto significativo e mette
in luce come, gia dalla sua
origine, la cooperativa &
stata costituita sul territorio
e per il territorio.»

San Pietro in Campiano: il presidente della cooperati-
va Ville Unite, Orio Orselli.
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‘Unione Notizie’

Nei supplementi al numero di Novembre 2011 di ‘In Piazza’,
Unione Notizie affrontera argomenti di carattere fiscale,
economico, previdenziale e del credito.

Oggi Ville Unite opera
nel comparto vitivinicolo, in
collaborazione con Agrin-
tesa, e nel settore dell'es-
siccazione industriale del-
I'erba medica da destinare
a foraggio che raccoglie
ogni anno su una superfi-
cie di circa 1000 ettari
occupandosi di tutte le
operazioni di sfalcio, ran-
ghinatura, trasporto, essi-
cazione, stoccaggio e infi-
ne commercializzazione
presso lo stabilimento di
via Erbosa 32 a San Pietro
in Campiano:

«La celebrazione del
50esimo, nonché l'assem-
blea che la precedera, coin-
cide con la fine dei lavori di
ammodernamento dell'im-
pianto di lavorazione del-
I'erba medica - prosegue |l
presidente Orselli -. Questo
ammodernamento, iniziato
gia nel corso dell'anno
2010 grazie al finanziamen-
to previsto dal piano di svi-
luppo rurale della Regione
Emilia-Romagna, €& stato
ideato per rendere piu ade-
guato il nostro stabilimento
alle esigenze dei soci e del
mercato perché ci offrira
I'opportunita di utilizzare
'impianto anche nei mesi
invernali per la lavorazione
di foraggi essicati al sole.
Anche nel settore uva, nel
corso di tutto il 2011, sono
stati fatti importanti lavori di
ammodernamento  degli
impianti rivolti ad aumenta-
re la competitivita della

struttura, grazie all'utilizzo
di fondi propri della coope-
rativa.»

Questo il programma
della giornata di domenica
27 novembre: alle ore 9 i
SOci si ritroveranno presso
la cooperativa in via Erbosa
32 per l'assemblea ordina-
ria di chiusura dell'eserci-
zio, cui seguira alle ore
10,30 la presentazione
della pubblicazione dedica-
ta alla cooperativa e curata
da RicercAzione di Faenza
e il saluto delle autorita pre-
senti. La celebrazione
avverra poi presso il risto-
rante “La Campaza” di
Fosso Ghiaia.

«Questa festa, come
ogni progetto della coope-

Un libro per Ville Unite

Per sottolineare I'importante anniversario, Ville Unite,
in collaborazione con la cooperativa RicercAzione, ha pro-
mossouna pubblicazione per ricordare il cammino svolto in
questi anni. Il libro, che sara presentato e distribuito nella
giornata del 27 novembre, si intitola “Cantina Sociale Ville
Unite. Territorio, Persone, Soci - Cinquant’anni di coopera-
zione” e racconta la storia della cooperativa attraverso
testimonianze dirette e materiali di archivio. Nelle 46 pagi-
ne del libro € possibile ripercorrere le tappe della coopera-
tiva agricola e approfondire, anche attraverso l'aiuto di

immagini storiche, lo sviluppo di una cooperativa che e
oggi saldo punto di riferimento per il territorio.

rativa, € dedicata a tutti i
soci che in questi anni
hanno creduto nella coope-
rativa - conclude il presi-
dente Orio Orselli -. E con
queste premesse rivolte al
futuro, che auspichiamo

altrettanto proficuo per noi
come il passato, che chiu-
diamo i primi cinquant’anni
di storia di ‘Ville Unite’ e ci
avviamo verso... il prossi-
mo Cinquantesimo.»
Mabel Altini

San Pietro in Campiano: il conferimento delle uve dei soci presso le strutture della

cooperativa Ville Unite.

Un nuovo modo di ‘fare formazione’ proposto da Irecoop E.R.

Pillole manageriall

Ci vorrebbe uno specchio
magico per vederci come ci
vedono gli altri.

Come possono le risorse
umane, interne alle imprese,
valutare i loro veri punti di forza
e le loro performance rispetto
agli obiettivi aziendali senza
ricevere feedback dai mana-
ger o dal proprio team?

Solo le aziende che sono
disposte a favorire una cultura
di auto-consapevolezza e
improntate alla collaborazione
possono costruire una realisti-
ca immagine di sé.

Con la presente iniziativa
siamo lieti di proporre a tutti gli
imprenditori interessati, e a chi
ritiene la formazione personale
un buon investimento, una
nuova modalita di "fare forma-
zione™ leggera e veloce, ma
efficace e stimolante: le pillole
manageriali che affrontano
aspetti della nostra vita lavorati-
va talvolta difficili da gestire e
forniscono suggerimenti utili e
concreti da applicare nella real-
ta aziendale.

Una pillola manageriale
serve a conoscere e utilizzare

abilita importanti per il lavoro e
la vita di tutti i giorni, fornisce
strumenti pratici di compren-
sione e di metodo in modo
chiaro e pratico.

E rivolta a tuttil Manager
in inglese e “colui che gesti-
sce”. Tutti gestiamo compiti,
responsabilita, relazioni, deci-
sioni. La pillola e rivolta a diri-
genti, collaboratori, soci.

Le pillole manageriali sono
state sviluppate da Irecoop in
collaborazione con Studio Offi-
cina di Marco Bassetti e Stefa-
no Ossani, consulenti per la

gestione delle risorse umane e
delle organizzazioni e verranno
attivate presso le sedi Irecoop
Emilia Romagna, in Via di
Roma 108 a Ravenna e in Via
Gallilei 2 a Faenza, in base alle
richieste dei partecipanti.
Andrea Pazzi

IRECOOP ER Sede prov.le di
Ravenna (tel. 0546/665523 -
fax 0546/699418 - E-mail
sede.ravenna@irecoop.it) &
a disposizione per offrire
maggiori informazioni e rac-
cogliere le iscrizioni.
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Una giornata in frantoio per diventare consumatori consapevoli

Cosi nasce I'olio ‘buono’ alla CAB

Assaggiare l'olio - quello
vero - appena uscito dal fran-
toio su una fetta di pane
toscano... € questa l'espe-
rienza piacevole che é capi-
tata a quanti hanno parteci-
pato alla ‘giornata in frantoio’
organizzata in 5 strutture pro-

duttive di altrettante regioni
italiane il 21 ottobre scorso.
Per rappresentare I'Emi-
lia Romagna e stato scelto
per guesto importante even-
to il frantoio della CAB di Bri-
sighella, che per tutta la mat-
tinata ha messo a disposi-

Brisighella, sede CAB, 21 ottobre: la visita al frantoio
durante le varie fasi della produzione dell’olio. A fare
da guida agli ospiti I'assessore Franco Spada e il pre-
sidente della cooperativa Maurizio Savorani. Dal rice-
vimento e controllo della materia prima, al lavaggio,
alla spremitura, fino alla raccolta del prezioso estratto.

zione le sue strutture ed |l
Centro Degustazione ‘Terra
di Brisighella’ di via Strada 2
per i visitatori.

A fare gli onori di casa e
da guida il ‘padre’ dell'olio
DOP di Brisighella, Franco
Spada, assessore comunale
all'agricoltura ed il presiden-
te della CAB, Maurizio Savo-
rani, che hanno mostrato
tutte le fasi della produzione,
dall'arrivo dei cassoni con le
olive alla raccolta dell’olio in
modernissimi contenitori di
acciaio inox.

“L'ulivo - ha spiegato tra
le altre cose Franco Spada
agli interessati visitatori - &
una pianta affascinante,
diversa da tutte le altre nel
proprio comportamento
vegetativo e produttivo. Un
anno produce di piu, un altro
di meno, nello stesso oliveto
ci sono piante con piu frutti
ed altre meno cariche. E non
se ne conosce bene il moti-
vo. Addirittura alcuni rami
della stessa piante sono
pieni di olive altri quasi vuoti.
Forse proprio per questo &
una pianta molto amata, oggi
nei giardini privati sta sosti-
tuendo la magnolia nelle
scelte di arredo vegetale.”

“Questa pianta da millen-
ni dona alluomo un prodotto
sano ed insostituibile, la base
della famosa dieta mediterra-
nea. Ma deve essere un vero

olio extravergine, possibil-
mente DOP.”

E proprio per guidare i
consumatori a scelte consa-
pevoli € stata organizzata
questa giornata da CODICI
(Centro per i Diritti del Cittadi-
no) e da AIFO (Associazione
Italiana Frantoiani Oleari) con
il titolo ‘L'olio di qualita € la
garanzia del mangiar bene -
Una giornata in frantoio per
diventare consumatori consa-
pevoli'.

Liniziativa si & tenuta con-
temporaneamente in altri 4
oleifici di Abruzzo, Lazio,

Lombardia e Sicilia e e stata
realizzata nell’ambito delle
attivita del progetto denomi-
nato “lo non voglio il falso” del
Ministero dello Sviluppo Eco-
nomico, che si pone come
obiettivo quello di informare il
consumatore su come ricono-
scere I'olio di qualita e come
tutelarsi dalle falsificazioni.

La contraffazione € un
fenomeno in espansione
anche nel settore alimentare
e guesta tendenza mette a
repentaglio non soltanto la
sicurezza e la salute delle
persone, ma anche le impre-

se italiane e i posti di lavoro.

Proprio per contrastare
guesto fenomeno CODICI e
AIFO hanno deciso di coope-
rare dando vita ad un’iniziati-
va atta a far luce sullimpor-
tanza di una concreta filiera
di qualita e tracciabilita dei
prodotti.

“Il nostro olio - conclude
Spada - ha ricevuto la prima
DOP in ltalia e quest'occa-
sione di trasparenza nei con-
fronti del consumatore € la
degna conclusione di un per-
corso iniziato molti anni fa.”

G R.

Terra di Brisighella: per info: Sede: via Strada 2 (Tel. 0546/81103); Centro Storico:
P.za Porta Gabolo 8 (Tel. 0546/80131) mirettalaghi@brisighello.net

Un’esperienza messa in atto dalla cooperativa ‘L'Alveare’

Un cane per amico

Da tempo la cooperativa
sociale L'Alveare collabora
con I'Associazione Alzehimer
per quanto riguarda la forma-
zione del personale sulle
tematiche della malattia, con
progetti di musicoterapia, ma
non era stato mai affrontato il
discorso sulla pet terapy.

Questo e avvenuto ad ini-
zio 2011: gli operatori hanno
scelto di far vivere agli anzia-
ni una esperienza di terapia
assistita con gli animali, per
verificare se il rapporto con
l'animale era in grado di libe-
rare energie interiori al fine di
realizzare una migliore tran-
quillita d'animo, ottenere piu

capacita di lottare contro la
malattia, far emergere ricordi
positivi del rapporto uomo /
animale, acquisire maggiore
sicurezza di sé.

L'esperienza non & anco-
ra stata conclusa, percio il
discorso resta aperto sul rag-
giungimento degli obiettivi,
ma sicuramente si puo affer-
mare che una migliore condi-
zione di benessere degli
ospiti si instaura attraverso la
presenza ed il contatto con gli
animali. E una piccola espe-
rienza, ma pud essere un
esempio di una rete nel terzo
settore tra realta che operano
in campi simili.

Brisighella, Casa di Riposo ‘Istituto Lega’: un labrador
fa compagnia a delle ospiti della Casa e si presta sere-
no alle loro carezze. Il rapporto uomo/animale fa acqui-
sire maggiore sicurezza di sé.
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La cooperativa Poliflor ha realizzato un prestigioso progetto presso la filiale francese della famosa marca americana

Faenza arreda Abercrombie a Parigl

Si deve passare proprio
da li! Per entrare nella nuova
stupenda filiale di ABER-
CROMBIE & FITCH che e
stata inaugurata lo scorso 19
maggio sugli Champs Ely-
sées a Parigi, la quarta in
Europa dopo Londra, Milano
e Copenhagen, occorre pro-
prio passare in uno spazio
aperto di 1.000 mq contorna-
to da giardini verticali alti 12
metri.

E questo arredo, cosi
tecnologicamente avanzato,
e stato ideato e prodotto a
Faenza e posto in opera da
quindici tecnici, tutti faentini!

“E pensare che proprio i

francesi hanno inventato il
sistema delle pareti vegetali -
commenta orgogliosamente
Stefano Frapoli, presidente
della cooperativa Poliflor che
ha realizzato l'opera -. Ma
poi la nostra tecnologia ha
avuto la meglio ed ora le
migliaia di visitatori giornalie-
ri dell'Abercrombie godranno
della vista della nostra
opera.”

Presidente Frapoli, ci
presenti la cooperativa
Poliflor:

“Siamo nati nel 2001
con la confluenza in una
cooperativa di alcune azien-
de che avevano esperienza

Parigi, Champs Elysées: I'ingresso della Abercrombie
& Fitch con, sullo sfondo, le pareti verticali realizzate
da Poliflor. Nella foto sotto, un momento della realiz-
zazione dell’opera da parte di maestranze faentine,
che hanno dovuto applicare tecnologie e materiali
molto avanzati, tutti ‘made in Faenza'.

nel settore del tappeto erbo-
so, allo scopo di allargare la
gamma produttiva e di ope-
rare con piu forza sul mer-
cato. Dai primi tempi si
sono evoluti sia la tipologia
produttiva sia le richieste
del mercato: si e passati
alla produzione di prevege-
tati per usi specifici (scarpa-
te e zone critiche), di verde
per rotonde e per spartitraf-
fico, di prodotti per il verde
architettonico e verticale, ed
altro...”

A proposito di verde
verticale, come € nato il
‘progetto Parigi'?

“Insieme a ‘Piante Mati’,
uno dei vivaisti storici a
livello nazionale ed interna-
zionale, abbiamo vinto una
gara per un appalto molto
prestigioso, quello appunto
relativo alla realizzazione
del giardino del nuovo
punto vendita monomarca
sugli Champs Elysées a
Parigi della Abercrombie &
Fitch, una firma importante
del settore abbigliamento
americano. La parte piu
appariscente del giardino,
in questo palazzo di grandi
dimensioni su una delle
strade piu famose del
mondo, consisteva in una
corte interna che fungeva
da ingresso alle sale inter-
ne. Qui occorreva arredare
col verde verticale oltre
1.000 mq di pareti alte oltre
12 metri da terra.”

Una realizzazione di
grande prestigio e di
grande responsabilita:

“Vincere una gara di
questo tipo con un sistema
di verde verticale tutto italia-
no a casa dei ‘primi della
classe’, perché l'idea origi-
nale di questo tipo di arredo
e francese, e stata una gran
bella soddisfazione. Le diffi-
colta erano tante, tra cui
quella di lavorare su muri
‘storici’ del ‘700, per cui
occorrevano  tecnologie
molto avanzate per tenere
ancorate le strutture alle
pareti. Tra I'altro tutto e stato
realizzato dalla Poliflor, dal
progetto  all'esecuzione:
dalla fine di ottobre del 2010
abbiamo avuto in cantiere
per 40 giorni 15 addetti in
loco, tutti di Faenza.”

Giovanni Raggi

Poliflor nasce a Faenza
nel marzo 2001 raccoglien-
do e rilanciando I'esperien-
za decennale di alcune
aziende socie nella produ-
zione di prodotti prevegetati.
In questo settore opera per
lo sviluppo, la produzione, la
messa in opera e la distribu-
zione di sistemi di verde
maturo in aree e situazioni
complesse. In particolare,
I'esperienza di Poliflor e
nota nel nostro Paese e nel
resto d' Europa per progetti
di inverdimento delle aree
urbane (a titolo esemplifica-

Poliflor: la scheda

tivo: fabbricati, spartitraffico,
tetti, pareti verticali, scarpa-
te, tramvie, edifici con pen-
denze o elementi architetto-
nici disomogenei), con rea-
lizzazioni customizzate e
soluzioni innovative dal
punto di vista tecnologico,
funzionale ed estetico.

Tali soluzioni maturano
sia grazie al confronto
costante con i piu autorevo-
li operatori italiani ed euro-
pei del mondo del vivaismo,
della ricerca (in collabora-
zione con istituti universitari
e non), della progettazione,

dell' architettura, dell' urba-
nistica e della paesaggisti-
ca, che grazie alla costante
attivita di sperimentazione e
testing dei prodotti in azien-
da, nonché allo studio di un
numero sempre piu elevato
di specie varietali in condi-
zioni di stress estremo.

POLIFLOR S. C. a.r.l.
Via Ravegnana, 326 -
Localita PRADA
48018 Faenza (RA) -
Telefono: 0546 44154
Fax: 0546 44444
info@poliflor.net

22 edizione di un’iniziativa di Anffas, In Cammino e Ceff

Adesso tocca a te!

Faenza, cinema Sarti, 22 ottobre: un momento della presentazione del cortometrag-
gio ‘Adesso tocca a te!’, alla presenza del sindaco di Faenza, Giovanni Malpezzi.

Un cortometraggio molto
ben congegnato, diretto da
Barbara Orsani, dell’Associa-
zione F. Bandini, ¢ stato a
lungo applaudito da una pla-
tea gremita di un pubblico
eterogeneo che ha seguito
con interesse una storia inter-
pretata da alcuni utenti dei
servizi socio-riabilitativi del-
I'Anffas e delle cooperative
In Cammino e Ceff e da stu-
denti del quarto anno del
Liceo delle Scienze Sociali
della Fondazione Marri - S.
Umilta.

L'evento, organizzato
dalle predette Associazioni e
con il patrocinio del comune
di Faenza, si € tenuto sabato
22 ottobre presso il cinema
Sarti di Faenza ed ha fatto
seguito all'attivita teatrale ini-
ziata lo scorso anno. La rea-
lizzazione del progetto ‘Ades-
so tocca a te’ e stata resa
molto curata nella fase di pre-
parazione, con momenti di
conoscenza reciproca, inte-
razione ed integrazione
sociale tra le diverse realta.

La prima fase del proget-

to si era concretizzata in un
laboratorio teatrale e di dram-
matizzazione, teso a favorire
I'espressione personale, la
comunicazione verbale e non
verbale dei ragazzi disabili,
promuovendo  benessere
individuale e relazioni di
gruppo piu facilitate.

La seconda fase ha por-
tato alla realizzazione di que-
sto cortometraggio, presenta-
to alla cittadinanza al fine di
sensibilizzare la realta locale
sul tema della diversita.

a
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Dal 18 al 20 novembre torna la manifestazione al Centro Fieristico di Faenza

Ad Enologica le eccellenze del territorio

Enologica € un evento
che promuove un territorio
("Emilia-Romagna) attra-
verso delle relazioni (pubbli-
co-produttori), attraverso
delle esperienze (appunta-
menti a tema, aree attrezza-
te su un argomento specifi-

mento nella "comunita" che
condivide l'identitad. Enologi-
ca ha nel pubblico privato
(gli appassionati, i curiosi, i
sensibili...) il target di riferi-
mento, ma la qualita dell'of-
ferta € adeguata anche ad
un pubblico specializzato

ed agli operatori. A quest'ul-
timi Enologica dedica la
giornata di lunedi, nellidea
che la filiera debba parteci-
pare complessivamente al
processo di specializzazio-
ne e di affermazione della
qualita.

co), attraverso dei momenti
di scambio culturale (i labo-
ratori, gli incontri, i forum),
attraverso il confronto con
giornalisti italiani e stranieri.
Enologica & l'unico progetto
specializzato  sull'Emilia-
Romagna, un evento spe-
cializzato su un territorio.
L'evento Enologica ha il
preciso obiettivo di promuo-
vere il prodotto locale inteso
nella sua complessita - pro-
dotto, identita, cultura -
attraverso una esperienza
di rapporto diretto tra pro-
duttori e pubblico, tra cultu-
ra e tempo libero e attraver-
SO un processo di coinvolgi-

Are you experienced? Degustazioni

Una monografia sul sangiovese, un vitigno che puo esprimersi in tanti modi diversi, sempre con
grazia e sempre con una forza che viene fuori nel ritmo, con garbo. Al sangiovese sono dedi-
cate tutte le degustazioni di Enologica 2011.

| posti disponibili per ogni degustazione sono 25. Le degustazioni sono prenotabili via telefono
allo 0546.621111 oppure via email scrivendo a segreteria.enologica@gmail.com avendo cura di
segnalare nome, cognome, numero partecipanti e un recapito telefonico. Il costo di ogni degu-
stazione ¢ di 14 euro. L'iscrizione non da diritto all'ingresso alla manifestazione.

Venerdi 18 novembre

Ore 19 Castell'in villa - Ore 20 Dedicato a Giulio Gambelli

Sabato 19 novembre

Ore 16 Selvapiana, sangiovese di confine - Ore 17 Sean O’Callaghan, very traditional wines
- Ore 18 Il sangiovese, un’arte di famiglia - Ore 19 Tutte le lingue del sangiovese - Ore 20
Castello di Monsanto

Domenica 20 novembre

Ore 15 Naturalmente sangiovese - Ore 16 Fattoria Zerbina, Pietramora in verticale - Ore 17
Poggio Antico, Montalcino - Ore 18 L'essenziale del sangiovese - Ore 19 lo e il sangiovese

Toccata & Fuga, prodotti e abbinamenti

Il prodotto tipico... in pratica! Uno spazio di appuntamenti per conoscere in modo divertente i
prodotti eccellenti del’Emilia Romagna, un viaggio a tappe fatto di scoperte e di artigiani straor-
dinari che hanno lavorato per tradurre in pratica nel modo piu autentico il concetto di tipicita.
Venerdi 18 novembre

Ore 18.30 Questione di uova e temperatura: la gallina romagnola & messa alla prova. - Ore
19,30 Cavzaled, la colazione dell’800. - Ore 20,30 L'albana come non l'avete mai sentita.
Incontro con Don Antonio Baldassarri.

Sabato 19 novembre

Ore 12,30 Una questione di mestiere. | prosciutti S. llario della famiglia Montali - Ore 17,00
366. CAPPONE IN GALANTINA. Un classico dimenticato. - Ore 18,30 Do you remember Arin-
ga? - Ore 20,00 Allevatore, con passione. Luigi Martini presenta la sua carne di vacca roma-
gnola.

Domenica 20 novembre

Ore 12,30 L'olio di Brisighella sfida il burro di Parmigiano Reggiano. - Ore 17,00 Il Torrone come
una volta. Il Torrone della Pasticceria La loggia di Forli. - Ore 18,30 Scalogno per amore. Sot-
t'olio, maionese allo scalogno e burro profumato allo scalogno, a cura de La Baita, Faenza. -
Ore 20 Le stagioni del Parmigiano Reggiano. Con Ennio Biolchini del caseificio cooperativo
“Latteria del Monte Cimone” di Fanano di Modena.

Queste le proposte
di Enologica 2011

Tutti pazzi per Enologica
Un calendario di eventi che
anticipa Enologica coinvol-
gendo il territorio regionale
in un rapporto sempre piu
stretto con la sua tradizione.

Teatro dei Cuochi

I cuochi testimoni della qua-
lita dei prodotti della regio-
ne, dei modelli. Il Teatro dei
Cuochi € un gioco dove la
cucina si mette in mostra e
racconta, al di la delle ricet-
te, l'umanita di questa
regione e la tipicita come
conseguenza della cultura
della nostra comunita.

Caravanserraglio, Spazio
culturale

Il Caravanserraglio € un
luogo di accoglienza e di
confronto, un salotto che
vive su un calendario di
esperienze uniche ed origi-
nali: interviste, dibattiti, con-
versazioni, racconti.

Are you experienced?
Degustazioni
Vedi box qui a fianco.

Toccata & fuga
Vedi box qui a fianco .

Presi per la gola
Allinterno della manifesta-
zione sara allestita una vera
e propria osteria tipica sem-
pre in funzione durante gli
orari di apertura della mani-
festazione che produrra in
diretta tutta la pasta e la pia-
dina. Tutti i piatti saranno
cucinati a partire da prodot-
ti eccellenti del territorio
nella convinzione che la
semplicita sia davvero un
lavoro complicatissimo!

140 cantine espositrici
Le migliori cantine della
regione in rappresentanza
di tutti i territori del vino del-

I'Emilia-Romagna.

I mercato degli artigiani
Gli artigiani, organizzati in
un mercato tematico che
proporra ogni giorno dei
temi diversi, sono i prota-
gonisti delle produzioni
eccellenti della regione, il
riferimento di qualita che
permette  un'esperienza
fondante per la cultura del
territorio.

Enologica Tour
E l'evento di presentazione
del programma di Enologi-
ca, una festa che coinvolge
tutta la comunita che sta
dietro alla manifestazione.

Enologica 2011 - Date ed orari
Venerdi 18 novembre: ore 17-22
Sabato 19 novembre: ore 11-22
Domenica 20 novembre: ore 11-22

Ingresso intero 16 euro - Abbonamento 25 euro
Calice degustazione e catalogo compresi nel costo del biglietto

Enologica Lunedi
Giornata dedicata agli operatori
21 novembre: ore 10 -20

Per informazioni e programma dettagliato
consultare il sito www.enologica.org

Nell’ambito della attivita didattica di dialogo con il mondo del lavoro

Persolino In visita ad Agrintesa

E appena iniziato I'an-
no scolastico e ['lstituto
Professionale Statale Agri-
coltura e Ambiente di Per-
solino di Faenza ha gia
dato avvio a quell'intensa
attivita di dialogo con |l
mondo del lavoro che lo
caratterizza, in particolare
con le classi che si accin-
gono ad affrontare I'esame
di qualifica per operatore
agroambientale.

Il primo appuntamento
e stato con Agrintesa, una
delle realta piu dinamiche
e interessanti del settore
agroalimentare, che sta
promuovendo un ciclo di
incontri, appositamente
studiato per i giovani, nel-

I'ambito del Progetto di
promozione integrate dei
prodotti ortofrutticoli di
qualita / Misura 133 del
PSR 2007/2013.

Le classi terze di Per-
solino sono state accolte,
nella sede di Agrintesa a
Faenza, da Mauro Pazza-
glia, responsabile progetti
speciali e comunicazione
dell'azienda, che ha intro-
dotto i ragazzi nel mondo
della produzione di qualita.

Agrintesa crede molto
nell'attivita formativa lega-
ta a questo progetto e sta
investendo risorse ed
energie nella sensibilizza-
zione delle nuove genera-
zioni alla tematica della

qualita, da cui non ci si pud
pil esimere, né come pro-
duttori né come consuma-
tori.

Gli alunni hanno poi
avuto occasione di visitare
gli stabilimenti in piena atti-
vita, incontrando le varie
figure e professionalita
attive all'interno del pro-
cesso produttivo, dove un
domani potrebbero trovarsi
loro stessi.

La visita si & conclusa
al punto vendita, chiusura
reale e ideale dell'intero
ciclo produttivo. Qui stu-
denti e docenti ne hanno
approfittato per acquistare
frutta e verdura, ovviamen-
te di qualita!




Granarolo: Festa paesana

Torna puntuale a Grana-
rolo nel mezzo dell'estate di
San Martino la Festa Paesa-
na di Ambiente e di Caccia.

Giunta alla 30° edizione
anche quest'autunno si
ripete la straordinaria mobi-
litazione delle centinaia di
persone impegnate volonta-
riamente nell'allestimento
degli stand, nella realizza-
zione di mostre e spettacoli,
ma soprattutto nell'appas-
sionata profusione della
loro esperienza in cucina.

La manifestazione,
organizzata dall'Associazio-
ne Starinsieme, si svolgera
nella grande struttura riscal-
data in Piazza Martiri d i
Felisio nella zona degli
impianti sportivi, vicino alle
scuole medie.

Come di consueto il pro-
tagonista della festa ¢ il cin-
ghiale cotto "alla Granarole-
se" nell'ampio spiedo realiz-
zato dalla ditta ORI fin dalla
prima edizione.

Da mercoledi 9 a lunedi
14 novembre il paese si
riempira ancora una volta
degli aromi stuzzicanti del
cinghiale, dei tortelloni, dei
garganelli e delle tagliatelle

al ragu di cinghiale, lepre e
funghi, del somarino con la
polenta oltre che dei dolci
tipici, tra i quali il migliaccio.
L'appuntamento "golo-
s0" si ripropone come ormai
da tradizione anche al
"Ristorantino del Buongu-
staio" (presso il circolo
ANSPI tutte le sere dal
venerdi al lunedi) dove ven-
gono proposti spaghetti alla
chitarra fatti a mano e bru-
schette, e al Ristorantino
"Romagnolo" (presso il circo-
lo ARCI venerdi, sabato e
domenica sera, domenica a
pranzo dalle 12 alle 14), dove
si potranno gustare le specia-
lita tradizionali romagnole.
Esposizioni artistiche,
artigianali e della cultura
locale faranno da cornice
alla mostra principale "la
nostra Piaza", la nostra
piazza nella storia; l'artigia-
nato granarolese e le vec-
chie botteghe di Granarolo
in un sentiero ricco di ricor-
di e foto del nostro paese
insieme agli elaborati delle
scuole ed alla mostra sulla
caccia migratoria.
Per info:
starinsieme@gmail.com

Programma

Mercoledi 9 novembre
Ore 18.30 - Apertura Festa
Ore 19 - Mostra Mercato
Ore 21 - Spettacolo di
musica popolare con La
Carampana
Giovedi 10 novembre
Ore 11.30 - Giornata della
Solidarieta. Pranzo per
anziani, disabili e bimbi con
la musica e I'animazione di
Luca Piazza
Ore 19 - Mostra Mercato
Ore 21 - Spettacolo di
musica folk con il gruppo
Quinzan
Venerdi 11 novembre
Ore 12 - Pranzo per i dipen-
denti delle aziende locali (pre-
notazioni al 333 1410479)
Ore 17.30 - Presso l'oratorio
S.Giovanni Bosco, laborato-
ri per bambini
Ore 19 - Mostra Mercato
Ore 21 - Musica popolare
con | Pecia bigul
Sabato 12 novembre
Ore 13 - Mostra mercato
Ore 14 - Gara di pesca
sportiva presso i laghetti di
pesca sportiva "Le Buche"
in via Pasolini. Per informa-
zioni: tel. 339-4622368
Ore 14 - "3° Memorial
Luciano Zani" corsa com-
petitiva e non in collabora-
zione con Podistica Coti-
gnolese.

Ore 21 - Musica anni '30
con i Maramao

Domenica 13 novembre
Ore 9 - Torneo di calcio -
Torneo di pallavolo senio-
res femminile

Ore 9.30 - Mostra mercato
Ore 15 - Musica con La
Banda del Passatore -
Ludobus di Kaleidos - Esi-
bizione di Tiro con I'arco
Ore 20,30 - Concerto di
musica Sacra

Ore 21 - Musica popolare
coni Radis

Lunedi 14 novembre
Ore 19 - Mostra Mercato -
Ore 21 - Musica, allegria e
gran finale della festa con i
Melardott

In Piazza - Ottobre 2011

Sant’Andrea In Festa

Nella campagna di
Faenza a fine novembre si
trascorre un fine settimana
a tutta festa in onore del
Santo Patrono di
S.Andrea. | cultori della
buona cucina, nonché gli
sportivi e gli amanti delle
mostre delle tradizioni e
degli spettacoli semplici,
alla romagnola, si danno
appuntamento per festeg-
giare insieme.

La tradizionale ospitali-
ta Santandreese va infatti
di pari passo con l'abilita
culinaria delle "azdore"
che dei menu casalinghi
conoscono ogni segreto
per stuzzicare l'appetito
dei buongustai e la curiosi-
ta degli assaggiatori che
giungono da ogni parte
numerosi.

Vini scelti si abbinano
ad un ricco menu ove le
squisite minestre (tutte
rigorosamente tirate al
matterello) sono valorizza-

te da saporiti condimenti
come nella migliore tradi-
zione romagnola.

| secondi non si limita-
no alla immancabile e deli-
ziosa carne ai ferri, ma
sono una vera e propria
sequenza di specialita culi-
narie che bisogna prova-
re.

Il felice abbinamento
con contorni poveri ma
sapientemente valorizzati,
arricchisce la nostra pro-
posta facendone la sagra
dove: "Bsogna andéj par-
ché us magna ben!"

| dolci (curati nei minimi
particolari) sono segrete
elaborazioni delle tradizio-
nali ricette per i "giorni
della festa grossa."

Ed inoltre sono in fun-
zione gia da vari anni due
forni a legna per cuocere in
parata delle pizze napole-
tane da leccarsi i baffi (la
pizza alla S. Andrea non
ha eguali...).

Programma

Venerdi 25 novembre
Ore 18 - Apertura stand
gastronomico,pizzeria,
mostre.

Specialita della serata: La
fiorentina di scottona
Ore 20.30 - Musica con
Piano Bar.

Sabato 26 novembre
Ore 18 - Apertura stand
gastronomico, pizzeria,
mostre.

Ore 21 - Una sera cun e
nostar Dialét cun al barza-
let ad Sgabanaza e al pui-
sei dé prufesor Tampieri

Domenica 27 novembre
Giornata del santandreese
lontano

Ore 11 . Santa Messa del
Patrono

Ore 12 - Apertura stand
gastronomico con menu
libero: scegli cio che vuoi!
Ore 17 - Apertura stand
gastronomico,pizzeria,
mostre.

Ore 20.30 - Musica d'ascol-
to Anni 60-70-80 con Sid-
ney Band

Lunedi 28 novembre
Ore 20 - Si ripropone la
celebre Serata della
Paella
Il successo delle preceden-
ti edizioni fa si che per tro-
vare posto sia indispensa-
bile prenotare al 0546
46006 per potere gustare
guesta favolosa specialita.
Ore 21.30 - Serata di gala
degli artisti, presenta Vin-
cenzo Nonni.

Visitate il sito:
www.feste-e-sagre.it/
festapatronale di s.andrea

Per info:
sergiosil@davide.it

Prenotazioni paella:
Circolo ANSPI 0546 46006
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INn ricordo di Don Matteo

La vita di un uomo coraggioso che ha dedicato
I’intera esistenza ai piu deboli.

“Un prete per poter rea-
lizzare qualcosa deve avere
molta fede, tanto coraggio e
incoscienza. Siccome non
abbiamo convenzioni con il
pubblico, con la Usl, ma
solo con la Divina Provvi-
denza e visto che in questi
76 anni di vita dell'Opera, la
Provvidenza non € mai
venuta meno, io continuo a
tentarla il piu possibile.”

Con queste parole,
semplici e dirette, nel 2004
Don Matteo  Solaroli
risponde ad un giornalista
del Corriere di Romagna
che si chiede come I'Opera
di S.Teresa sia in grado di
realizzare tanti progetti e
strutture.

Dopo aver lasciato un
segno profondo del suo
passaggio Don Matteo é
scomparso, all'eta di 85
anni, nella “sua” Ravenna il
29 luglio 2011. Direttore per
oltre 20 anni dell'Opera di
S.Teresa di Ravenna, in
oltre mezzo secolo di impe-
gno a favore dei piu deboli
ha fatto cose straordinarie
per la comunita locale: cen-
tri  socio-residenziali per
disabili, comunita di acco-
glienza per tossicodipen-
denti, case di riposo, scuole
e molto altro.

La sua azione ha preso
il via da Mezzano dove in
poco tempo e riuscito a far
vivere il Laboratorio Confe-
zioni Mezzano, che ha dato
lavoro a 60 operaie rimaste
disoccupate in seguito alla
crisi del settore saccarifero,
ha messo in piedi una scuo-
la materna, un asilo nido,
un doposcuola, la Casa
della Gioventu ed é riuscito,
con grande tenacia e corag-
gio, a costruire una Chiesa
nel centro del Paese inau-
gurata nel dicembre del
1962.

“L’ho conosciuto nella
parrocchia di Mezzano ma

e stato ad Argenta, dove dal
1979 al 1982 sono stato
obiettore nella casa famiglia
per disabili Don Minzoni,
che ho iniziato a ‘lavorare’
con lui - racconta Idio Bal-
drati, presidente della
cooperativa La Pieve, fon-
data nel 1984 proprio da
Don Matteo -. Ad Argenta,
dove ha prestato la sua
opera dal 1976 al 1989, e
riuscito a fare grandi cose:
una scuola per linfanzia,
una casa famiglia per disa-

sore di vita cristiana.”

Dopo il trasferimento a
Ravenna Don Matteo da il
via ad una stretta collabora-
zione con la cooperativa di
solidarieta sociale La Pieve
da lui stesso fondata nel
1984 ad Argenta e da que-
sta partecipazione nasce-
ranno 5 centri residenziali e
10 centri diurni occupazio-
nali o socio-riabilitativi.

Racconta Aldo Preda:

“A Santa Teresa, Don
Matteo conosceva gli ospiti
per nome, ne conosceva la
storia, li visitava due volte al
giorno, salutava i parenti
quando passavano davanti

Giuseppe Verucchi.

Le testimonianze di coloro che lo hanno cono-
sciuto bene: Idio Baldrati, Aldo Preda e mons.

bili, la comunita Incontro e
la casa di riposo. Nel corso
di tutta la vita Don Matteo,
attraverso queste opere di
Carita, ha attuato una gran-
de azione di evangelizza-
zione. Ha cercato di dimo-
strare che Cristo ama tutte
le persone e soprattutto
quelle in difficolta”.

La collaborazione di
Don Matteo con l'opera di
S.Teresa risale al novembre
del 1988 quando viene
chiamato ad aiutare il diret-
tore Zalambani, ma € nel
dicembre del 1989 che 'Ar-
civescovo Tonini nomina
Don Matteo Direttore dell'O-

alla porta, sempre aperta,
del suo studio. Ci teneva
che Santa Teresa, un'opera
scritta dai cristiani, fosse
leggibile per tutti, ma
soprattutto per chi aveva
perso o non aveva fede.”
Monsignor Giuseppe
Verucchi ha salutato cosi
Don Matteo nel corso dell'o-
melia del 6 agosto 2011:
“Da ultimo voglio ricor-
dare tre particolari della vita
di Don Matteo: le sue stret-
te di mano. Forti. Decise.
Piene d’amore. Prolungate.
Era il suo modo per dire: ‘Ti
voglio bene; restiamo uniti;
collaboriamo’. Il suo sorriso,

‘Tieni botta, mi raccomando!’

pera di Santa Teresa. Scri-
ve Aldo Preda nel libro
“Don Matteo: il prete della
carita”™

“Don Zalambani e Mon-
sigor Tonini avevano visto
bene: e da subito l'identifi-
cazione totale tra il nuovo
Direttore e I'Opera, c'e un’i-
dentificazione con la Carita,
con la Chiesa di Ravenna,
perché S.Teresa € il centro
della Diocesi, & Chiesa
esemplare, é centro propul-

il linguaggio di un cuore
ricco di fede e di amore. E
una frase che ripeteva a
tutti ‘Tieni botta! Mi racco-
mando!’. Era il suo saluto. Il
suo augurio.”

Mabel Altini

Si ringrazia Aldo Preda per
il permesso accordato alla
trascrizione di alcune parti
del libro da lui curato dal
titolo “Don Matteo: il prete
della carita.” (n.d.r.).

Sopra: don Matteo con il cardinale Ersilio Tonini ed il papa Giovanni Paolo Il. Al
centro, don Matteo ripreso nel 1965 con le giovani del laboratorio di confezioni.
Sotto: un’'immagine recente, don Matteo nel suo studio (gennaio 2011).
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Si svolgeranno fino al 3 dicembre gli incontri pensati per promuovere la citta a Capitale Europea della Cultura

Cinquetracce per Ravenna 2019

Passi da gigante per
Ravenna e la sua candida-
tura a Capitale Europea
della Cultura del 2019: é
infatti partito il 3 novembre il
programma di “Cinquetrac-
ce. Dialoghi per la candida-
tura”, un cartellone di incon-
tri con ospiti locali e nazio-
nali ideati per approfondire
cinque macro-temi legati
alla cultura, alla contempo-
raneita e alla creativita.

Per presentare questi
cinque appuntamenti Alber-
to Cassani, coordinatore di
Ravenna 2019, scrive: “L’o-
spitalita e la diversita cultu-
rale, il conflitto e le sue pos-
sibili composizioni, il rap-
porto con l'acqua e le rela-

Raccolte in un volume le storie dei personaggi che contribuirono all'Unita del nostro

zioni con l'esterno, la creati-
vita e le nuove tecnologie,
le trasformazioni e il fare
insieme: sono questi alcuni
dei temi rilevanti che saran-
no affrontati nel corso degli
incontri attraverso dialoghi,
testimonianze e interventi
performativi coi quali le
esperienze del territorio si
apriranno ad un respiro
internazionale.”

Dopo I'appuntamento
del 3 novembre legato alla
multiculturalita e all’'ospitali-
ta dal titolo “Di soglia in
soglia” che ha visto la parte-
cipazione dello scrittore
anglo-pakistano Hanif
Kureishi, sabato 12 novem-
bre sara la volta de “La
danza dei contrari”.

L'approfondimento, che
si terra al Palazzo dei Con-
gressi in Largo Firenze alle
ore 16,45, potra contare sul
contributo dell’etnologo
Marc Augé e sulle testimo-
nianze di numerose perso-
nalita tra cui anche lo scrit-
tore Carlo Lucarelli: obietti-

vo della giornata riflettere
sulla diversita e sulle poten-
zialitd “verticali” e quindi
unificatrici della cultura.
L'incontro di sabato 19
novembre (Arteficerie Alma-
gia di via dell’Almagia 2, ore
16,45) si intitolera invece
“Verso il mare aperto” e

sara aperto dallo studioso
del Mediterraneo Predrag
Matvejevic che, con il con-
tributo di altri esperti del
mare e della sua storia tra
cui anche il presidente del-
I’Autorita portuale Giuseppe
Parrello, cerchera di rac-
contare e capire qualcosa in

pit su Ravenna, la sua cul-
tura e il suo legame con |l
mare.

“Immaginare I'immagi-
nario” sara invece il titolo
del quarto incontro che si
terra al teatro Rasi (via di
Roma, 39) sabato 26
novembre sempre alle ore

16,45: apertura affidata a
Irene Tinagli e contributi di
grande livello tra i quali
anche quelli di Giovanni
Boccia Artieri e Marco Mar-
tinelli.

“Siamo ancora la terra
del vivere e dell’agire collet-
tivo? Nel passato tale
carattere si e rivelato deci-
sivo, consentendo di imma-
ginare nuove vocazioni e
permettendo I'edificazione
di un territorio peculiare;
uno spazio comune regola-
to da dinamiche attente alla
misura umana’, queste
alcune delle tematiche che
saranno affrontate nel
corso dell'ultimo appunta-
mento (sabato 3 dicembre,
Teatro Socjale di Piangipa-
ne ore 16,45) cui prendera
parte Stefano Boeri e che
vedra la partecipazione di
importanti ospiti uniti da un
profondo legame con il ter-
ritorio come la presidente
della Fondazione Raven-
nAntica, Elsa Signorino.

Mabel Altini

Russi: le voci del Risorgimento

150 anni fa ['ltalia lottava
per la realizzazione del
sogno unitario, 150 anni fa
una moltitudine di voci del
Risorgimento si levava da
ogni angolo della nostra
penisola. Per non dimentica-
re le parole, le azioni e le
lotte di quegli uomini I'Ammi-
nistrazione comunale e la
Pro Loco di Russi hanno
dato un ulteriore contributo
ai  festeggiamenti  del
150esimo anniversario del-
I'Unita d'ltalia con la pubbli-
cazione del volume "Russi.
Voci del Risorgimento".

"Un libro principalmente
rivolto ai ragazzi - si legge
nella prefazione curata dal

Sindaco di Russi, Sergio Reti-
ni e dal presidente della Pro
Loco, Riccardo Morfino -.
Questo volume €& sicuramen-
te il servigio piu grande che
potessimo fare ai personaggi
russiani che hanno contribui-
to al Risorgimento italiano e
alla loro citta. Le voci risorgi-
mentali che si sono levate da
Russi sono risuonate prima
sulle nostre provincie e poi su
tutto il territorio nazionale,
hanno riempito di idee soste-
nute dai fatti le realta sociali,
politiche e d umanitarie della
Romagna e dell'ltalia per tutto
il corso del XIX secolo."

La realizzazione del
volume é stata possibile gra-

zie allimpegno e all'intuizio-
ne di Maria Giovanna De
Pasquale che ne ha curato
I'intera edizione e scritto
alcune parti insieme alle
altre due autrici Jenny
Cavallo e Maria Grazia Mon-
tanari. Insieme le tre scrittrici
hanno raccolto immagini,
ricostruito vicende e ricerca-
to personaggi per raccontare
questo pezzo di storia.

Le "voci" presenti nel libro
appartengono a: Domenico
Antonio Farini, scienziato e
letterato dedicatosi alla politi-
ca spinto da un fervore ispira-
to dalle nuove idee di liberta
emerse con la Rivoluzione
francese; al nipote Luigi

Carlo, un personaggio ecletti-
co che si & impegnato con
tutto se stesso nella medici-
na, nella scrittura e nella poli-
tica, divenendo consigliere di

Cavour e di Vittorio Emanue-
le Il; ad Alfredo Baccarini,
ingegnere e ricercatore idrau-
lico, divenuto ministro per
meriti  tecnici, ricordato
soprattutto per le sue doti
politiche e sociali e per esse-
re stato il fautore della coope-
razione. Oggi questo uomo di
Russi é entrato a far parte
della schiera dei 150 illustri
Servitori dello Stato Unitario.
Oltre ai gia citati uomini politi-
ci, il libro racconta le vite e le
opere di tanti altri importanti
personaggi tra i quali i cugini
Armando e Domenico Farini,
figli di Luigi Carlo, i nobili conti
Rasponi e tutti i semplici citta-
dini che scelsero di sacrificar-

si per la causa in cui credeva-
no andando in guerra.

Il volume & diviso in
quattro parti: nella prima
viene fatta un'analisi della
situazione economica,
sociale e politica di Russi
nell'epoca pre-risorgimenta-
le, nella seconda si trovano
le storie dei protagonisti del
Risorgimento russiano, nella
terza parte il percorso risor-
gimentale viene ricostruito
attraverso le epigrafi, mentre
nellultima  troviamo le
appendici con i principali
eventi del Risorgimento in
ltalia e piu nello specifico
nella citta di Russi.

llaria Florio
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SPETTACOLI

NOVEMBRE

mercoledi 9 a Russi

Teatro Comunale “Progetto Anti-
gone ovvero una strategia del rito”
con Elena Bucci Ore 20,45 - Tel.
0544 580742

giovedi 10 a Imola

Ridotto del Teatro Ebe Stignani
“Aida” proiezione video

Ore 20 - Tel. 0542 602600

giovedi 10 a Lido Adriano

Cisim “La Svizzera” presentazio-
ne del libro di Paolo Nori nelllam-
bito di Nobodaddy

Ore 21 - Tel. 0544 36239

giovedi 10 a Lugo

Teatro Rossini “Il mare” di e con
Paolo Poli

Ore 20,30 (repliche venerdi,
sabato e domenica) - Tel. 0545
38540

venerdi 11 a Lido Adriano
Cisim “Incantati” presentazione
del libro di Marco Martinelli nel-
I'ambito di Nobodaddy

Ore 21 - Tel. 0544 36239

sabato 12 a Bubano

Teatro parrocchiale “Al braghiri”
commedia dialettale
Ore 21 - Tel. 0544.562066

sabato 12 a Ravenna

Teatro Rasi “Odiséa” lettura selva-
tica nel'ambito di Nobodaddy
Ore 21 - Tel. 0544 36239

martedi 15 a Bagnacavallo
Teatro Goldoni “Moliére a sua
insaputa” di e con Paolo Hendel
Ore 21 - Tel. 0545 64330

martedi 15 a Conselice

Teatro Comunale “Gli occhi gli
alberi e le foglie” con lvano Mare-
scotti - Ore 21 - Tel. 348 7095919

martedi 15 a Russi
Teatro Comunale “Tango tres” con-
certo -Ore 20,45 - Tel. 0544 580742

venerdi 18 a Imola

Ridotto del Teatro Ebe Stignani
“La Cenerentola” proiezione video
Ore 20 - Tel. 0542 602600

sabato 19 ad Alfonsine

Teatro Monti “In ca meja € cmen-
da...I'ltalia” commedia dialettale
Ore 21 - Tel. 0544.562066

martedi 22 a Lugo

Teatro Rossini “Filarmonica Arturo
Toscanini”, concerto

Ore 20,30 - Tel. 0545 38540

mercoledi 23 a Faenza

Teatro Masini “Open day” con
Angela Finocchiaro

Ore 21 (replica giovedi e venerdi)
- Tel. 0546 21306

giovedi 24 a Ravenna

Teatro Alighieri “Elektra” con Eli-
sabetta Pozzi

Ore 20,30 (replica venerdi,
sabato, domenica) - Tel. 0544
249211

Artificerie Almagia “West” spetta-
colo di Fanni e Alexander

Ore 21 (repliche venerdi e saba-
to) - Tel. 0544 36239

venerdi 25 a Russi

Teatro Comunale “Fantasmi” con
Enzo Vetrano e Stefano Randisi
Ore 20,45 - Tel. 0544 580742

sabato 26 a Bubano

Teatro parrocchiale “Al féri” com-
media dialettale

Ore 21 - Tel. 0544.562066

domenica 27 a Bagnacavallo
Teatro Goldoni “Don Juan” com-
pagnia Flamenquevive, prima
nazionale

Ore 21 - Tel. 0545 64330

domenica 27 a Faenza

Teatro Masini “ll Paese dei cam-
panelli” danza
Ore 21 - Tel. 0546 21306

martedi 29 a Lugo

Teatro Rossini “La resistibile
ascesa di Arturo Ui", di Bertolt
Brecht

Ore 20,30 (repliche mercoledi, gio-
vedi e venerdi) - Tel. 0545 38540

A cura di Mabel Altini e llaria Florio

ARTE

Proseguono a Ravenna gli
appuntamenti organizzati nell’am-
bito del Ravenna Mosaico, il
primo festival internazionale dedi-
cato al mosaico contemporaneo.
All'interno dei suggestivi chiostri
della Biblioteca Classense si
potra visitare, fino al 20 novem-
bre, la mostra “Omaggio a llana

Shafir”, una personale di mosaici
creati dall'artista israeliana dive-
nuta un importante punto di riferi-
mento per l'arte musiva. Shafir &
considerata un’innovatrice nel
campo del mosaico per il suo
approccio avanguardistico e per
aver ideato un nuovo metodo di
lavoro: il mosaico spontaneo; una
tecnica che prevede che l'artista
non prepari nessuno schizzo pre-
liminare al lavoro, ma si lasci gui-
dare direttamente dai materiali uti-
lizzati per la costruzione dell’'ope-
ra. In mostra sono presenti diver-
se opere di Shafir realizzate dal
2006 al 2011, alcune delle quali
realizzate con pezzi in ceramica
fatti a mano dalla stessa autrice.

Gli appuntamenti con i festival
della cittd di Ravenna non fini-
scono qui, si inaugura infatti il 9
novembre la settima edizione di
Komikazen, il Festival interna-
zionale del fumetto di realta.
Molti gli appuntamenti in pro-
gramma per questa edizione
dedicata alla produzione di fumet-
ti del mondo arabo e mediorienta-
le, alla luce degli eventi e dei

movimenti sociali e politici che
hanno interessato negli ultimi
mesi questa parte del mondo. Il
Museo d’arte della citta di
Ravenna ospitera gran parte
degli eventi in calendario (per
maggiori informazioni www. komi-
kazenfestival.org) fra i quali I'ec-
cezionale mostra “La maschera
del potere” (dal 5 novembre al 4
dicembre), una collettiva in cui si
potranno ammirare, in esclusiva
per l'ltalia, le tavole originali di

Zara's Paradise (2011): un detta-
glio del fumetto di Amir e Khalil
A sx. Uccelli nel giardino (2010
- 2011) di llana Shafir

A dx. Nero: particolare di |
nuovi apostoli ovvero paesag-
gi economico-strutturali (2011)

“Zahra's Paradise”, la serie a
fumetti creata dagli autori iraniani
Amir e Khalil. Pubblicata online in
un blog che ha riscosso immedia-
to interesse, Zahra's Paradise e
stata tradotta in otto lingue e pub-
blicata recentemente in Italia. Il
fumetto & ambientato nel periodo
immediatamente successivo alle
elezioni del 2009 in Iran e raccon-
ta la storia, un po’ romanzata,
della ricerca di Mehdi, un giovane
manifestante scomparso nei
gulag della Repubblica Islamica.
Oltre al lavoro di Amir e Khalil la
mostra presenta anche le tavole
originali della grafhic novel
“Metro” del disegnatore egiziano
Magdy EIl Shafee, di “Cairo
Blues” dell'ltaliano Pino Creanza,
oltre ai lavori grafici di Ganzeer
(Mohamed Fahmy) che ha rap-
presentato nelle strade del Cairo
le voci di protesta del popolo egi-
ziano ed infine gli ultimi lavori del
cartoonist statunitense Seth
Tobocaman realizzati per il movi-
mento Occupy Wall Street.

Da artisti internazionali ospitati in
mostra nel nostro territorio pas-

siamo ad artisti locali che stanno
avendo riscontro nel mondo del-
I'arte nazionale ed internazionale:
a Faenza, presso la Banca di
Romagna, Alessandro Neretti,
meglio conosciuto come Nero,

sara presente fino al 20 novem-
bre con una personale dal titolo
“Post-real life or hostage/privi-
lege”. L'artista faentino presente-
ra quindici opere create negli ulti-
mi due anni, risultato delle sue
riflessioni sul sistema sociale ed
economico che caratterizza |l
nostro tempo. Gli spettatori
avranno cosi occasione di adden-
trarsi nel mondo di Nero, fatto di
sculture, installazioni e fotografie
realizzate con tecniche e materia-
li diversi.

llaria Florio







